
税率 8%

フードメッセinにいがた2020
F_アトリエミーマ(F-13)

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2020 年

10 月 16 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 ライスクッキー茶茶

¥900
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 15日 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （夏以外） 4週間

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 米粉（新潟県） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） なし

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10個 保 存 温 度 帯

内 容 量 70g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥972

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 2 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 1週間前 販 売 エ リ ア の 制 限 日本国内のみ

重量（㌔）

25.0 25.0 20.0 1.4

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

グルテン・食品添加物フリーの食品を好む人。日本茶を好む人や、今まで日
本茶に興味がなかったがお菓子なら食べてみようと思う人。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

グルテン・食品添加物フリーなので、健康に気を遣う人におすすめです。日本茶を好む人や、今
まで日本茶に興味がなかったがお菓子なら食べてみようと思う人におすすめです。

商 品 特 徴

使用している「おついたち茶」は、月初めの「ついたち」にちなんだお茶です。物事の始めの大切
な日である「おついたち」に、お値段リーズナブルで湯冷ましをかけずにおいしく飲んでほしいと
いう思いで作りました。そんな思いのこもったお茶を日常的に楽しめるようにした、米粉クッキー
です。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

×

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



フードメッセinにいがた2020
F_アトリエミーマ(F-13)

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 アトリエミーマ

令和２年10月時点０名

代 表 者 氏 名 個人事業主　武石洋子

写真メ ッ セ ー ジ

米粉の持つ特性を生かし、食品添加物不使用にこだわり
ながら、おいしく安心、安全な米粉スイーツづくりをモットー
としています。HACCPの考え方を取り入れた衛生管理を
心掛けながらの受注後納品のみとなるため、食品ロス対
策にもなっています。オンラインショッピングでの販売や雑
誌の広告媒体を利用し、販路拡大を試みています。

ホ ー ム ペ ー ジ https://ateliermima.wixsite.com/mimasweets

年 間 売 上 高 令和元年度７０万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 951-8072 新潟市中央区浮洲町4700会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 951-8072 新潟市中央区浮洲町4700

なし

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

工場内は整理整頓を心掛け、開封済みの材料はすべて季節を問わず冷蔵庫保存をしています。工場内では小麦を一切使用しておりません。

担 当 者 武石洋子 E - m a i l fururumama1018@yahoo.co.jp

T E L 080-5452-5101 F A X

写　真

写真 写真 写真

手洗い、健康管理の徹底

施設設備の管理 施設内で人が直接手を触れる場所や物を定期的に消毒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 大腸菌、一般細菌、黄色ブドウ球菌検査（新潟県環境分析センターに依頼）

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入

機械器具類の点検管理、室内の防除対策

従 業 員 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 武石洋子 連 絡 先 080-5452-5101

有→具体的に無

https://ateliermima.wixsite.com/mimasweets
mailto:fururumama1018@yahoo.co.jp#


税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

介護食を作る方や忙しい主婦が皮むきや加熱、カットやつぶし作業をせずに安心安全な時短食材として利用で
きます（煮物、ジャガイモスープ、ポテサラ、彩り豊かなサイコロサラダなど）。飲食店や給食などの料理シーン
でも下処理に係る時間を大幅に短縮できるためランチやディナーなどの付け合わせや、カレー、肉じゃが、サラ
ダなどマルチに使えます。

商 品 特 徴

新潟県柏崎市の耕作放棄地を活用した農場で、元気なシニアが魚のあらを原料とした有機肥料「元気ゆうき
君」をたっぷり使い、安心安全と品質にこだわって栽培した食材（美味しいじゃがいも）を、障がいをもった人たち
が心を込めてひとつひとつ丁寧に心を込めて加熱調理し真空パックにしてあります。加熱してありますので様々
な料理シーンで手早く、簡単に本格的な素材として利用できます。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

（30代～70代）介護食材や時短食材を求める主婦層または小規模飲食店、
給食業、ホテル厨房など、ＳＤＧｓエシカル消費を意識したユーザー向け

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

26.7 18.7 11.9 4.8

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 ３０袋 最小 １袋 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 3営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12袋 保 存 温 度 帯 冷蔵

内 容 量 ¥300
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 消費期限

¥324300g 希 望 小 売 価 格

新潟県柏崎市 JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （6～９月） 2週間

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

日

賞味期限

商 品 名 加熱処理済みじゃがいも（各種）真空パック

第３.1版

■ 商品特性と取引条件

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2020 年

10 月 16

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担当者名または
担 当 部 署 名 田村　照美 連 絡 先 0257-21-5090

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

従 業 員 の 管 理 検便の実施、加工室への入室管理の実施

施設設備の管理 設備の保守点検の実施、施設の定期的補修の実施

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

みんなの農場 食材をカット

加工履歴記録の保存、事故・クレーム対応記録などの作成

商品仕様書、製造記録の作成と保管の実施

スチームコンベクションで加熱

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 検食検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

0257-22-2438

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

担 当 者 高橋　歩夢 E - m a i l a-takahashi@k-silver.jp

T E L 0257-24-2148 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 945-0051 新潟県柏崎市東本町２丁目277-1

945-0032 新潟県柏崎市田塚3丁目11-30

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.facebook.com/minnanonoujou/?ref=page_internal

会 社 所 在 地 〒

代 表 者 氏 名 青木　健

写真メ ッ セ ー ジ

「みんなの農場」は元気なシニアが50アールの耕作放棄地を活用し、有機ＪＡＳを目指して魚のあらを
使った有機肥料「元気ゆうき君」をたっぷり使い徹底的にこだわった安心安全な野菜をオーダーメイド
で栽培しています。一方、「社会福祉法人ロングラン」は「生きにくさを抱える人が子供から大人まで一
生涯地域の中で幸せを感じられる暮らしを実現する」という理念のもと障がいをもつ人たちの自立を全
力で支援しています。「おいもプロジェクト」はその２つの団体がそれぞれの想いを繋ぎ、お互いの得意
分野でコラボすることで、６次化を果たし、シニアの夢、生きにくさを抱える人たちの幸せを叶えたい。そ
して飲食店や時短料理食材を求める方に安心安全な欲しい野菜を好みのスタイルでお届けしたい。そ
んな思いで発足いたしました。今回はじゃがいもに特化していますが、今後は要望に応じたオーダー
メードによる、様々な野菜の栽培、加工を予定しており、ＳＤＧｓエシカル消費を意識した取り組みを進
めています。

出 展 企 業 名 おいもプロジェクト（みんなの農場×社会福祉法人ロングラン）

年 間 売 上 高 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

有→具体的に無

50アール

飲食店・レストラン

mailto:a-takahashi@k-silver.jp#
https://www.facebook.com/minnanonoujou/?ref=page_internal#


税率 10%

栄養成分表示（100gあたり）
エネルギー：312kcal
タンパク質：27.5g
脂質：4.0ｇ
炭水化物：50.8ｇ
食塩相当量：0ｇ

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

商品の利用方法：ティーバックのままティーポット等に入れ、80℃のお湯を注いでお召し上がりく
ださい。お湯を継ぎ足し何度でもご利用になれます。
利用シーン：カフェ等のメニューとしてお出しください。自宅で個人用としても利用できます。

商 品 特 徴

「モリンガ」は、別名　ワサビの木・薬箱の木・奇跡の木とも呼ばれています。豊富な栄養素を含
む植物を誰でも口にすることができます。粉末にせず、葉を粗雑に仕上げることは、加工者との
連携だからできることです。
「モリンガ」は、妊娠中の方、可能性のある方は、医師と相談の上、お召し上がりください。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→ 研修会参加予定

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 健康に関心のある方

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

重量（㌔）

20.0 25.0 5.0
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 14日 販 売 エ リ ア の 制 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 6袋 保 存 温 度 帯

内 容 量 1.5g×12包 希 望 小 売 価 格 税抜

商 品 名 埼玉県産 モリンガ茶

¥1,000
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 2年 消費期限

¥1,100

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　9月～11月　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 埼玉県　狭山市・所沢市・等 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）
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■ 商品特性と取引条件

記
入
日

2020 年

10 月 16 日

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

にいがた６次化フェア
ＦＣＰ展示会・商談会シート

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能



①野島農園及び契約農家栽培
②各農家にて収穫

一粒の種が、地球を救う

苗育成中 栽培中 収穫

③加工会社いろどりへ納入

１、水洗い＋電解水生成装置で殺菌

農家さんから 洗浄

２、乾燥機に入れる。 乾燥機内部

３、乾燥機から取り出し。
④茎と葉の選別
　　（この工程をプラスすることにより
　　　品質の良い茶葉が出来る。）
⑤茶葉にする（手もみ）
⑥完成 乾燥後 葉と茎の選別 モリンガ茶完成

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 野島康子 連 絡 先 090-1885-9255

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

食品衛生協会賠償責任保険加入

電解水生成装置による殺菌消毒

従 業 員 の 管 理 食品衛生管理マニュアルに沿って教育

施設設備の管理 乾燥機・調理台・調理器具の殺菌消毒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 埼玉県食品衛生協会検査センター自主検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

担 当 者 野島康子・関根沙織 E - m a i l nojinoji.55@nifty.com

T E L （野島)090-1885-9255 (関根)090-8494-4423 F A X 04-2992-4983

工 場 等 所 在 地 〒 359-0036 埼玉県所沢市旭町5-11（合同会社いろどり）

〒 350-1328 埼玉県狭山市広瀬台2丁目16-15　さやまインキュベーションセンター21　202号室会 社 所 在 地

共同研究者 ２名

代 表 者 氏 名 野島康子・関根沙織

写真メ ッ セ ー ジ

農・産・学・官・金・福の連携を踏まえて（構築図当日配布）

目的：「世界中のこどもたちを笑顔にしたい！」
共同研究者：異業種の壁を越えた女性2人がモリンガの6
次化に取り組み、さやまモリンガラボを設立。
野島…小規模農園と地場産野菜の乾燥加工会社代表
関根…ビリヤード用キュースティック製造会社社長

ホ ー ム ペ ー ジ 準備中

年 間 売 上 高 新製品の為、なし 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 さやま モリンガラボ（中間支援組織）

有→具体的に無

mailto:nojinoji.55@nifty.com#


税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2020 年

10 月 1 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 とマとマとマとで作った「サルチャ」　(未定)

¥700
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 新潟市北区 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20入り(予定) 保 存 温 度 帯

内 容 量 100ｇ 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥756

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 3 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 1週間 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

海外旅行、特に中東旅行好きの主婦。
健康志向で食にこだわりがあり、チャレンジ好きな30～50代女性。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

トルコ発祥の調味料ですが、様々な料理に活用可能です。味噌状のため、煮物にも炒め物にも
適しています。【トルコ料理例】坊さんの気絶(パトゥルジャン・イマーム・バユルドゥ)、その他豆・
魚・肉料理【その他料理】カレー、ハヤシライス、ピザトースト、酢豚、チキンライス、各パスタ、各
スープ

商 品 特 徴

トマトペースト「サルチャ」は、トルコ発祥万能トマト調味料です。トマトを使う料理ならどんな料理にも合います。
塩は少ないため、料理の風味を損なわずトマトのコクを出すことができます。高糖度フルーツトマト「とマとマと
マと」を濃縮して作るため、輸入品より味が濃く、甘みもありそのまま食べても美味しいです。トマトの栄養素を
多く取りたい方にもおすすめです。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

※
画
像
の
栄
養
成
分
表
示
や
ラ
ベ
ル



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社ベジ・アビオ

社員3名、パート8名

代 表 者 氏 名 田中　一幸

写真メ ッ セ ー ジ

「新潟県の農業活性化と若者の人材育成に寄与するた
め、環境制御型スマート農業のビジネスモデルを構築す
る。」を理念とし、付加価値の高い高糖度トマトを生産して
います。

ホ ー ム ペ ー ジ https://vegeabio.co.jp/

年 間 売 上 高 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 950-3105 新潟市北区新富町1419-50会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 950-3105 新潟市北区新富町1419-50

025-278-8063

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

トマト育苗
↓
栽培
↓
収穫
↓
選別
↓
→販売可商品
→販売不可商品(軟化)→オゾン水洗浄→カット→ミキサー→塩追加→火にかけて水分を飛ばす→加熱処理済み瓶詰め→加熱処理→梱包→
出荷

時期により一定数収穫される「軟化トマト」は普段捨ててしまいます。しかし味はおいしいため、付加価値をつけられないかと思い製造に至りま

担 当 者 山﨑　瑶樹 E - m a i l yamazaki.tamaki@vegeabio.co.jp

T E L 025-278-8062 F A X

写　真

写真 写真 写真

ハーフカットしたトマトをミキサーにかけます 味噌の硬さになるまで火にかけます 加熱処理済みの瓶に入れ、さらに加熱処理します

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

新潟市アグリパーク食品加工支援センターにて試作品を製造

従 業 員 の 管 理

施設設備の管理 新潟市アグリパーク食品加工支援センターにて試作品を製造

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名

連 絡 先

有→具体的に無
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税率

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

にいがた６次化フェア
ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2020 年

10 月 12 日
第３版準拠

■ 商品特性と取引条件

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 阿賀野市保田 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 457008664

商 品 名 安田温泉ゆたからサーモン

税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 90日 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20パック 保 存 温 度 帯

内 容 量 ７切 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム ７営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 １ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

60才以上健康、安心、安全、に興味のある方中心で、他の年代でも幅広く、
外食店などでは国産の食材にこだわったお店などがターゲットに成ります。

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

真空冷凍お刺身パックですので、そのまま解凍してお刺身で、マリネ、カルパッチョ、
などの生食がおすすめです。

商 品 特 徴

ゆたからサーモンは安田温泉の特産品として、新潟県では初と成る閉鎖環境型陸上養殖によ
り台風、洪水などの自然災害、殺虫剤、抗生物質、ワクチン、などを使わない無投薬養殖が可
能となり安心安全で、餌に地元のホエイ、温泉水を加えて美味しいゆたからサーモンです。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能



小間番号：I-05

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 (有)ヤマキ観光

年 間 売 上 高 200,000,000 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 40

代 表 者 氏 名 木村清栄

写真メ ッ セ ー ジ 写真は担当の木村正人です。

ホ ー ム ペ ー ジ https://yasudaonsen.com/

会 社 所 在 地 〒 959-2221 新潟県阿賀野市保田6075-3　安田温泉　やすらぎ

工 場 等 所 在 地 〒

担 当 者 木村正人 E - m a i l yamato225@hotmail.com

T E L 0250-68-1555 F A X 0250-68-1118

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載
弊社は安田瓦で有名な旧安田町で、瓦産業は現在斜陽産業で廃業などにより使われなくなった工場や倉庫を利用して陸上養殖して居ます。現在生の産量ですが、　　　　　　新型コロナウイルスの影響をもろに受けて設備の拡大が出来ず、2年で出荷サイズの2kサイズにしていた魚を餌やり調整で出荷を遅らせて居るのが現状です。

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 現在すべての工程が手作業で自分たちで一尾づつ検査して商品にして居ます。

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

施設、会社において生産物賠償責任保険(PL保険)加入しております。

同上

従 業 員 の 管 理 従業員一人一人毎日検温は欠かさず健康管理に気を付けています。

施設設備の管理 清掃は勿論、衛生面も気を付けて居ます。

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 木村正人 連 絡 先 0250-68-1555

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

有→具体的に無

https://yasudaonsen.com/#
mailto:yamato225@hotmail.com#


税率

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

そのまま食べて頂くのが一番良いです。小腹がすいた時にどうぞ。米油を使用することによって
口の中に油っぽさが残りません。できるだけ油の酸化を抑えカリッと感を持続させるようにして
いるのでお土産やちょっとしたプレゼントにも宜しいかと思います。

商 品 特 徴

国内からの選りすぐりの調味料を使い化学調味料不使用で５種類(のり塩、醤油、甘醤油、七
味、素揚げ）のフレーバーがあります。シンプルで昔懐かしい風味を感じる味付けにしていま
す。特定原材料28品目のうち大豆と胡麻のみ使用しています。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） ちばエコ農産物(米)認証、千葉県エコファーマー(米)認証

雑貨店、通信販売業者

お 客 様
（性別・年齢層など）

特に原材料を気にされる方（小麦と動物性の原料を全く含んでいないグルテ
ンフリー＆ヴィーガン対応ですので安心して食べて頂きたいです)。

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

3.0

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談

発 注 リ ー ド タ イ ム

内 容 量 70ｇ 希 望 小 売 価 格 税抜

最小
重量（㌔）

１ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

7～14日 販 売 エ リ ア の 制 限

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

賞味期限

39.5 58.0 21.0

421円

のり塩味（小）　　4580590560055

1 ケ ー ス あ た り 入 数 50 保 存 温 度 帯

もち玄米／千葉県産（自家栽培）

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （新米の時期）

390円
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 玄米餅おかき

製造後９ヵ月 消費期限

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2020 年

10 月

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

21 日

表示義務有

第３.1版

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 森山 君代 連 絡 先 0478-72-1395

商 品 検 査 の 有 無
ロット毎に袋詰めをした後に異物の混入が無いことを目視検査したのち金属探知
機を通します。

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険に加入しています。

餅つきからおかき製造まで生産工程を管理して記録をつけます。

従 業 員 の 管 理
従業員の体調管理をチェックし、作業時には手洗い、消毒、手袋、白衣、帽子、マ
スクの着用を徹底します。

施設設備の管理 毎日作業終了後に加工所内の機器類全ての清掃を徹底します。

もち米(マンゲツモチ)収穫　　　　　　 乾燥後の生地を米油で揚げる　　　　　 　　　　　　　味付け後袋詰めして金属探知機

■ 品質管理情報

写　真

写真 写真 写真

担 当 者 森山 修一 E - m a i l nikoniko-rice@kozakiyuki.com

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

T E L 0478-72-1395/090-3095-4163 F A X 0478-72-1395

  同上　

289-0221 千葉県香取郡神崎町神崎本宿2135-2

工 場 等 所 在 地

会 社 所 在 地 〒

〒

https://www.seijibe.jp

森山清次兵衛は五代続く水稲農家です。5年前から6次産業化に取り組ん
でおります。特に玄米の栄養と風味を生かした加工品作りを重視しており
ます。国内だけでなく海外の多くのお客様に日本の米菓子を食べて頂き
たいと思っております。令和元年12月に農林水産省より６次化の認定を
頂きました。令和2年4月に自前のおかき製造の加工所(ＨＡＣＣＰの考え
方に基づく衛生管理を意識した施設設計）が稼働しました。

ホ ー ム ペ ー ジ

年 間 売 上 高 令和元年度　945万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 屋号　：　五代目 森山清次兵衛（ごだいめ もりやませいじべぇ） 

令和2年度　3名(本人、妻、母)

代 表 者 氏 名

※酒粕の使用は酒粕入りおかきのみ

　　となります。

※餅つき機はクランク式です。

※生地は機械乾燥です。

森山 修一

写真メ ッ セ ー ジ

有→具体的に無

mailto:nikoniko-rice@kozakiyuki.com#
https://www.seijibe.jp/#


税率 8%

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

R2 年

10月

第３版

■ 商品特性と取引条件

12日

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

賞味期限 6カ月

商 品 名
　山のあわび　魚沼 天恵菇（てんけいこ）　3本セット
山椒漬け　・　神楽南蛮味噌　・　ガーリックとハーブ

消費期限

3本[山椒漬け1本(110g)、神楽南蛮味噌1本
(100g)、ガーリックとハーブ1本(100g)]

希 望 小 売 価 格

新潟県南魚沼市 JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4582574940068

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 検討中 保 存 温 度 帯

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年

内 容 量

（　　秋～冬　　）

オープン価格
税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

税抜 #VALUE!

発 注 リ ー ド タ イ ム 検討中 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 1ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

自社販売、ネット販売

お 客 様
（性別・年齢層など）

年齢層…40歳～60歳。
地方や新潟のグルメ、珍しい食材に興味がある方。
お酒を好む。キノコ好き。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

、

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→ 新潟のお土産屋、ギフトショップ

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

ビールやワイン、日本酒など晩酌時そのまま手軽に食べられるおつまみとして。前菜の一品。贈り物や手持ち
のお土産にも。その他、「山椒漬け」は刻んで混ぜご飯の具として。　「神楽南蛮味噌」はごはんのお供に。
「ガーリックとハーブのマリネ」は、オイルごとパスタの具としてもお使い頂けます。

商 品 特 徴

南魚沼市の特産品であるしいたけ「天恵菇（てんけいこ）」を活用した商品です。天恵菇は認められた職人しか作ることが許されず、
その栽培の難しさからも全国に１０軒ほど（さらに通年栽培は南魚沼１軒のみ）しか栽培しておりません。この椎茸は、旨味成分グア
ニル酸が通常の椎茸の３倍あり、また、その大きさ、食感、軸の太さも特徴です。この太い軸も柔らかく加工し、他では味わえない山
のあわびとも言える旨味と食感を楽しめる商品になりました。山椒漬けは醤油ベースで日本酒に、ガーリックとハーブはワイン、神楽
南蛮味噌は地元木津醸造の味噌と神楽南蛮を合わせた甘辛仕立てでご飯のお供にも。

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能 ギフト対応可能



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　小玉屋

年 間 売 上 高 令和元年度　118百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 令和元年度　正社員9名　パート24名

代表取締役　小島　哲也

写真メ ッ セ ー ジ

JR浦佐駅前創業36年、『幸せは食から』を経営理念にファミリーダイ
ニング小玉屋としてレストランを経営しております。チェーン店には
ない食材を活かし、手作りで本格的なお料理を幅広いお客様へご
提供できるように心がけてまいりました。今回その技術を活かし、未
利用品であった巨大しいたけの軸を活用した商品を開発しました。
多くの皆様にご賞味いただけることを願うと共に、この商品を通して
南魚沼市に足を運んで頂きたいです。

代 表 者 氏 名

ホ ー ム ペ ー ジ http://fd-kodamaya.com/

会 社 所 在 地 〒 949-7302 新潟県南魚沼市浦佐1355-1

T E L 025-777-2072 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 949-7311 新潟県南魚沼市芹田2027-1

担 当 者 小島　雄介 E - m a i l wn0824@yahoo.co.jp

写真 写真

025-777-2072 

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

目視検査（包装不良、異物混入、商品品質）、細菌学検査を検査機関へ依頼予
定

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真

手のひらより大きい魚沼 天恵菇 周りの皮を剥いたキノコの軸の部分

弊社事故対応マニュアルあり、中小企業PＬ保険制度加入

製造マニュアルを基に、製造工程、温度管理記録、品質管理記録

加熱後の軸の部分

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

従 業 員 の 管 理
作業従事者の体調管理記録（毎日）、毎月1回の検便検査、品質管理における教
育

施設設備の管理
施設内、冷蔵、冷凍庫の温度記録、作業前、作業後機械、設備の点検記録（毎
日）

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

担当者名または
担 当 部 署 名

株式会社野崎フーズ　青木直人 連 絡 先 025-777-4711

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

有→具体的に無
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税率 10%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾

×

アレルギー対象特定原材料は使用していません

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

贅沢な食事の食前・食中酒として。落ち着いた雰囲気の中で、本物のベルギーフルーツビール
を大切な時間の中で味わうシーン。

商 品 特 徴
。ベルギー産ピルスナー麦芽をベースに、新潟らしく、新潟市南区で採れたルレクチェを贅沢に加えたことで、その香りが
引き立つ、贅沢なベルギーフルーツビールです。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

クラフトビールの中でも、ベルギービールスタイルのフルーツビール、それも
新鮮で芳醇な味わいを静かに楽しみたいという嗜好の方。鮮度と個性、クオ
リティを重視する方。年齢的に30才以上、女性向け。

重量（㌔）

28.0 39.0 25.0 13.2

発 注 リ ー ド タ イ ム 10 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 6 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24 保 存 温 度 帯

内 容 量 330ｍｌ 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥627

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 麦芽（ベルギー） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4580052181170

¥570
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 3ヶ月 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 ルレクチェ・ビール

年

10 月 15 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2020

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 高野善松 連 絡 先 080-5441-7370

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

小規模醸造所であり、従業員数も少ないことから、経営トップに直接、連絡するか、携帯電話に連絡す
る体制となっている。PL保険、工場損害保険に加入し、万一の損害賠償責任をまっとうできるようにし
てる。

定められた服装で、マニュアルにしたがった作業手順により、業務シートに記入しながら、仕込み作
業、品質管理業務、使用したタンクやタルの洗浄等を行っている。品質検査は、定められた様式のシー
トに記入し、管理者も閲覧することで、品質管理状況の確認、異常値の発見に努めている。

従 業 員 の 管 理

人の管理はできないが、業務品質の管理は可能である。また、従業員には失敗を責めることはせず、失敗の理
由背景を説明してもらい、その改善に取り組むよう指導している。作業中、異常・異変を感じたこと、クレーム等の
問題が発生した際は、すぐに連絡するよう、悪い知らせを将来に活かすことが大切であるからと、常に奨励して
いる。

施設設備の管理
小規模醸造所としては、比較的広い空間で作業効率、衛生管理を徹底しやすい配置となっている。フルーツの下
加工に使う専用室を設けて、衛生管理の徹底を図っている。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無
瓶詰めするタル毎に、中身のビールの温度、Ph測定、比重を測定し、官能検査を行い、品質検査を
行っている。

写　真

写真 写真 写真

担 当 者 高野善松（たかのぜんまつ） E - m a i l takano@nuttaribeer.co.jp

T E L 025-383-8720 F A X 025-383-8980

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

〇ビールの醸造工程は次のとおりです。麦芽破砕から出荷まで約5週間を要します。

麦芽破砕　→　糖化　→　煮沸　→　ホップ投入　→　冷却　→　酵母投入　→　一次発酵　→　ル・レクチェ投入　→　二次発酵　→　検査　→　貯蔵　→　瓶詰め　→　出
荷

〇特徴なのは、地元新潟市南区のＪＡ様より直接ルレクチェ果実を仕入れ、自社内で下加工した後、醸造単位に袋詰めして冷凍保存しています。これにより、通年で、鮮
度維持されたルレクチェの香りを包み込んだ、ルレクチェビールができあがります。

工 場 等 所 在 地 〒 950-0075 新潟市中央区沼垂東２－９－５

会 社 所 在 地 〒 950-0075 新潟市中央区沼垂東２－９－５

年 間 売 上 高 2019年度　26百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員5名　

代 表 者 氏 名 高野善松（たかのぜんまつ）

写真メ ッ セ ー ジ

古くから日本酒、みそ、納豆などを製造する企業が集まり「発酵の
町」として知られる、新潟市中央区の沼垂地区。醸造の町の面影を
残す建物や、工場見学もできる酒蔵などがあり、街歩きの新スポッ
トとしても注目が集まるエリアです。2016年1月のオープン以来、そ
のブランド力を高める存在として注目されているのが沼垂ビールで
す。小規模ブルワリーとして、こだわりぬいた醸造工程から生まれ
る、コクのある、飲み飽きしない、新潟の食材を最大限活かした、芳
醇なクラフトビールをお楽しみください。

ホ ー ム ペ ー ジ https://nuttaribeer.co.jp/

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 沼垂ビール株式会社

有→具体的に無

mailto:takano@nuttaribeer.co.jp#
https://nuttaribeer.co.jp/#


税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

にいがた６次化フェア
ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2020 年

10 月 16 日
第３版準拠

■ 商品特性と取引条件

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 玄米粉（新潟県） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4994514555667

商 品 名 おもち屋さんの玄米粉焼ドーナツ

¥195
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 180日 消費期限

¥210

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 96 保 存 温 度 帯

内 容 量 45g 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 2ケース 最小 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

43.0 32.5 23.5 0.6

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） こだわり世代の方。健康志向の方。女性。

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

お子様のおやつや小腹が空いたときに、お茶菓子として。生クリームやアイスクリームを添える
とさらに濃厚な味わいになります。
忙しい朝にも、温めるだけで手軽にお召し上がりいただけます。

商 品 特 徴

自家栽培米である玄米粉を100％使用した黒糖味の焼きドーナツです。米粉を使用しているた
めもちもち食感を楽しめ、玄米粉は白米と比べ、食物繊維が豊富でヘルシーです。主原料であ
る米の栽培・精米とドーナツの製造を自社で行っています。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

※商品名とパッケー

ジに記載していた

「ぽっぽりんぐ」を

「玄米粉焼ドーナツ」



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社青木農場（黒埼商工会） 

年 間 売 上 高 　令和2年 5100万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 2020年度　社員3名、パート3名

代 表 者 氏 名 青木　弘

写真メ ッ セ ー ジ

農と食で人々を笑顔に地域を豊かにを経営理念とし、当
農場で育てた米を自社の工場で加工し、食べる皆様の笑
顔を思い浮かべ、健康を願いながら生産・加工に取り組ん
でいます。

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.shop-aoki-farm.jp/

会 社 所 在 地 〒 950-1122 新潟県新潟市西区木場2355番地

工 場 等 所 在 地 〒 950-1122 新潟県新潟市西区木場2355番地

担 当 者 青木　弘 E - m a i l hiromu@aoki-farm.jp

T E L 025-377-2855 F A X 025-377-1752

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

計量→混合→型に流し込み→焼成（スチームコンベクションオーブン）→放冷→冷凍（瞬間急速冷凍機）→金属探知機→包装（真空包装）→箱づめ→出荷（冷凍）

・自家栽培した玄米粉のみで作り上げ、米粉特有のもちもち食感と玄米の風味が味わえます。
・ドーナツはオーブンでじっくり焼き上げています。焼くことで油で揚げるよりカロリーが抑えられ、ヘルシーなドーナツになります。
・製造は全て手作業で1つ1つ丁寧に仕上げました。

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

PL保険加入、主要原材料残留農薬検査記録の保存、製造出荷記録の保存

HACCPプランに沿った工程管理、

従 業 員 の 管 理 健康管理、従業員教育

施設設備の管理 食品衛生監視票

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 中村文香 連 絡 先 025-377-2855

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

有→具体的に無

https://www.shop-aoki-farm.jp/
mailto:hiromu@aoki-farm.jp


税率 8%

冷凍
90日

消費期限

¥302

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）
冷蔵
D+2

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長野県（長野市・飯綱町・木島平村）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2020 年

8 月 30 日
第３版

■ 商品特性と取引条件

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20 個 保 存 温 度 帯
配送は冷凍（－２０℃）
保存は１０℃以下

商 品 名 りんごケーキ（ソルガム）（信州育ち）

¥280
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4580093123010

内 容 量 10㎝×10㎝×ｔ3㎝ 希 望 小 売 価 格 税抜

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 １ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム Ｄ＋3　 販 売 エ リ ア の 制 限 配送は冷凍

重量（㌔）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

商 品 特 徴

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→ 厚生労働省（保健所）に相談し、基準Ｂで運用開始

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

アレルギー対策商品取扱業者

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

ソルガムは、栄養価が高くＧＡＢＡ・食物繊維・ポリフェノールが豊富です。健康志向の方
や小麦粉グルテンアレルギー・セリアック病の方にはノングルテン商品ですので安心して
食べて頂けます。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

原材料の、米・ソルガム・リンゴは長野県木島平村・長野市・飯綱町の農家さんが6次化産業の
推進で栽培加工した原材料をスイーツに仕上げた商品です。6次化を目指す３社の協力が作り
上げた信州育ちの商品になっております。

■ 商品写真

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

老若男女問わず家族だんらんの時やお友達とのティータイムのお菓子として、ホテル（宿泊施
設）のデザートとしてもも最高です。冷凍庫で保存をして頂ければ９０日間は保存可能です。

〈加工食品用〉

※今後長野県及び公益財団法人長野県中小企業振興センターが販路開拓拡大のために行う流通各社との商談会に際し、本商談会シートのデータにより、商品及び事業者の紹介を行うことを承諾します。 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無

ギフト対応可能業務用対応可能

〇有



金属探知機　・　ルミノメーター細菌検査　・　目視検査　・　微生物検査（外部企業）　

■ 品質管理情報

T E L 0269-81-4401 F A X

写　真

①

②

0269-81-4402

■ その他取扱商品

JANコード 商品名 入数 規格

4580093122835

4580093122842

りんごケーキ（米粉１００％）

ブルーベリーケーキ（米粉１００％）

１本

１本

従業員数
（社員○名、パート○名など）

〒 同上 同上工場等所在地

代表者氏名

　

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により作成されたものを参考に作成しました。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名

高木　和美　　（代表取締役副社長） 連 絡 先 0269-81-4401

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

共栄火災ＰＬ保険加入（１０億円／１事故、年間１０億円）
日本食品衛生協会（１億円/１事故）

従業員の管理

施設設備の管理

衛生管理基準を設け実施、外部会社へ依頼

衛生管理、安全管理教育の実施と衛生管理台帳の記載

外部企業への依頼

生産・製造
工程の管理

衛生管理への取組

商品検査の有無

■ 出展企業紹介

■ 生産・製造工程アピールポイント

写真

正社員 ７名　　　パート６名

農村木島平株式会社

令和１年度　６７００万

瀧澤　豊美
弊社は、平成２６年に設立し、６次産業化を目指し木島平村ならではの商品
開発を木島平米で行って来ました。６次産業は生産・加工は行いやすいやす
いですが、販売は非常に難しい事でした。今回の『リンゴケーキ（ソルガム）』
は、６次産業化を目指す者同士が手を取り合い『商品開発・販売』をすること
が、新しい６次産業化と感じ、思いを寄せる者が共同体で商品作りを行い、
継続と成長につながると確信し進めました。また、健康を考えた製品作りを
常に考え『安全と安心』を贈り続ける事が弊社の使命と考えています。
・　/////////　　・『安全とは、守ること・守られてること』
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・『安心とは、見えること・感じられること』

現在準備中

389-2303 長野県下高井郡木島平村大字上木島９０－２

遠山まゆみ tooyama.mayumi@pal.kijidaira.jp

出展企業名

年間売上高

メッセージ

ホームページ

会社所在地 〒

担当者 E - m a i l

有→具体的に無

３社の協力で、体に優しい、長野県産のスイーツが誕生しました。やなぎさわ農園のブルーベリーも製造しました。

①米粉の計量

②材料の撹拌

④焼き型に充填

③生地材の調合

⑤仕上げ

⑤オーブンで焼成

製粉工場

農村木島平㈱ 信州ソルガム

コンポート

に加工

長野やなぎさわ農園

① 材料

調合

① グルテンフリーの材料を使用

② ソルガムは栄養価が豊富（ＧＡＢＡ・ポリフェノール・

食物繊維）

③ 専門工場で製粉（製粉方法大切な工程）

② 自社が２年の研究開発で生み出した製造方法

・しっとり感、ふわふわ感を追求

・小麦粉と同感の食感を追求

① 信州産リンゴで秋を

感じさせる逸品

製粉工場

mailto:tooyama.mayumi@pal.kijidaira.jp
mailto:tooyama.mayumi@pal.kijidaira.jp
mailto:tooyama.mayumi@pal.kijidaira.jp
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mailto:tooyama.mayumi@pal.kijidaira.jp
mailto:tooyama.mayumi@pal.kijidaira.jp
mailto:tooyama.mayumi@pal.kijidaira.jp
mailto:tooyama.mayumi@pal.kijidaira.jp
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

お出掛け先の公園などでそのまま手軽に召し上がれます。

商 品 特 徴

八米で生産するハチミツとお米（米粉）を使用したビスコッティです。製造は連携する障がい福
祉
事業所で、商品の購入が施設利用者の工賃に繋がります。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 小さいお子さん（未就学児）を持つお母さん

重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 6日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 10ケース/日 最小 1ケース/日 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10 保 存 温 度 帯

内 容 量 ４0g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥486

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　） 無

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 新潟県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4573151283609

¥450
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 30日 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 はちみつ米粉ビスコッティ（仮）

年

10 月 16 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2020

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 髙橋　敦志 連 絡 先 025-246-0800

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険

菓子製造許可を持つ障がい福祉事業所の加工室内で、細かいマニュアルの下
管理しています。

従 業 員 の 管 理
試作時に注意点を福祉事業所職員に伝える。また、生産時の異常は常に報告し
てもらい販売側の八米で判断し、対応策を伝える。

施設設備の管理 作業終了時の整理整頓清掃を行う。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般細菌と大腸菌群

写　真

写真 写真 写真

担 当 者 高橋　敦志 E - m a i l info@hachi-bei.com

T E L 025-246-0800 F A X 025-246-0810

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

◎自家栽培しているコシヒカリとハチミツを使用した農福連携6次化商品です。

・八米ではお米と蜂蜜を製造販売しています。そのお米と蜂蜜を使用したビスコッティです。
米粉は緑肥としてレンゲを咲かせた田んぼで栽培したコシヒカリを使用し、レンゲの開花時にはミツバチも飛んできます。ハチミツは八米の
活動拠点である、阿賀野市で採れた百花蜜を使用、製造は3年前から農福連携にて商品づくりをを行う社会福祉法人豊栄福祉会クロー
バーにて行っています。6次産業化の専門家派遣を活用し何度も試作を行いました。
購入金額の一部が、障がい福祉施設利用者の工賃とレンゲ畑の取組み費用に繋がる新しい農福連携6次化商品です。

・原材料を計量→生地をまとめて成形→オーブンにて焼き上げ→いったん取り出し、切り分け両面を再度焼き上げる→米油を塗り、粗塩を
振りかけ→パッケージに詰めて完成

工 場 等 所 在 地 〒 959-2024 新潟県阿賀野市中島町11-20

会 社 所 在 地 〒 959-2024 新潟県阿賀野市中島町11-20

年 間 売 上 高 令和元年度　1,000万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 1名（アルバイト2名）

代 表 者 氏 名 髙橋　敦志

写真メ ッ セ ー ジ

「はちみつ＋お米=八米（HACHIBEI）」
八米という名前は「はちみつとお米」が由来です。農薬に
弱いミツバチは世界的に減少傾向にありますが、そんなミ
ツバチと減農薬・有機農法を用いた米作りが共存可能な
里山と環境づくり（蜜源植物のお花畑）を目指しています。
未来の子どもたちへ新潟県阿賀野市から発信していま
す。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.hachi-bei.com/

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 八米（HACHIBEI）

有→具体的に無

mailto:info@hachi-bei.com#
http://www.hachi-bei.com/#


税率 8%

代 表 者 氏 名 代表　岡崎靖

写真メ ッ セ ー ジ

「すべてはお客様の笑顔のために」をモットーにし

食品加工に取り組んでおります。

　また、福島県産の作物を使い地産地消・地域貢献を

目指しています。

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 福島アグリネットワーク
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件 年 間 売 上 高 2億円 従 業 員 数 １0人

賞味期限 180日 消費期限 -

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 福島県産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4580203145525

商 品 名 福島県産納豆麹漬

¥648

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30ヶ 保 存 温 度 帯

内 容 量 200g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥600
税込

ホ ー ム ペ ー ジ www.okazaki-egao.jp/commodity.html

発 注 リ ー ド タ イ ム 発注から1週間 販 売 エ リ ア の 制 限 会 社 所 在 地 〒 960-0701 福島県伊達市梁川町五十沢字株木９番地

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 - 最小 2ｹｰｽ ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

工 場 所 在 地 〒 960-0701 福島県伊達市梁川町五十沢字株木４－４
42.5 35.0 10.0 6.9㎏

024-577-7758

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

女性・男性を問わず、納豆がお好きな方に。業務用も対応可能です。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

ご飯のお供に。お酒のおつまみにもぴったり！そうめんのつゆや冷奴にもおすすめです。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（ 商品・ 工場等）

担 当 者 岡崎靖 E - m a i l qqds5vsd@cosmos.ocn.ne.jp

HACCP取得対応中 T E L 024-577-0683 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 放射性物質検査、金属検査、Ｘ線検査、目視検査、食味感応検査

商 品 特 徴 納豆と麹を合わせた最強の発酵食品です。

写　真

■ 商品写真

写真 写真 写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 GAPの導入

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑ 従 業 員 の 管 理 粘着テープによる異物除去、作業員同士での目視検査

表示義務有 施設設備の管理 機械、設備、防虫対策のメンテナンス、月一回専門的なサポート体制を整えている。

連 絡 先 024-577-0683

記 録  ＰＬ保険

表示を奨励
（任意表示）

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 岡崎靖

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

有→具体的に無

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン

http://www.okazaki-egao.jp/commodity.html
mailto:qqds5vsd@cosmos.ocn.ne.jp


税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

1歳未満の乳児には絶対食べさせないでください。

利 用 シ ー ン

（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

アイスクリームやヨーグルトのトッピングに。紅茶やホットミルクに入れて飲んだり、パンケーキ
にかけて。ドライ苺は、そのまま食べても焼き菓子の生地に混ぜても良し。

商 品 特 徴

当園の越後姫を使用した無添加、砂糖不使用の本物のドライフルーツと　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　新潟県産アカシアはちみつのコラボ

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様

（性別・年齢層など） 30代　女性

認 証 等

（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 最小 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

消費期限

¥1,500

1 ケ ー ス あ た り 入 数 1個 保 存 温 度 帯

内 容 量 120g 希 望 小 売 価 格

新潟県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4570076810071

商 品 名 苺はちみつ

¥1,389
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 1年
提 供 可 能 時 期

（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地

（ 漁 獲 場 所 等 ）

日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

フードメッセinにいがた2020
小間番号：L-10

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2020 年

10 月 15

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



商 品 検 査 の 有 無

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は

担 当 部 署 名

高橋　和樹 連 絡 先 090-5453-2051

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

従 業 員 の 管 理 従業員の健康状態チェック

施 設 設 備 の 管 理

毎日就業時に隅々まで、作業場を清掃している。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　備品類の点検を定期的に行っている。

衛 生 管 理 へ の 取 組

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

PL保険

生産工程図を書き出し、危害になりそうなポイントを集中的に衛生管理してい
る。

■ 品質管理情報

一定ロットごとに　一般細菌、大腸菌、黄色ブドウ球菌、サルモネラ菌の検査を
行っている。

生 産 ・ 製 造

工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

なし

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

苺をカットしドライ機で48時間以上乾燥させます。　　　はちみつ100gとドライ苺20gを入れて蓋をしてラベルを貼り出荷します。

担 当 者 丸山　翔太 E - m a i l info@ichigonohanakotoba.com

T E L 090-7633-1689 F A X

工 場 等 所 在 地

〒 同上

949-3123 新潟県上越市大潟区長崎1500

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.ichigonohanakotoba.com

会 社 所 在 地

〒

代 表 者 氏 名 高橋　和樹

写真メ ッ セ ー ジ

農園名の「苺の花ことば」には「幸福な家庭」という想いが
込められています。私たちは「幸せ」と感じられる苺をお届
することを使命としています。

出 展 企 業 名 苺の花ことば

年 間 売 上 高 令和1年度　　33百万円 従 業 員 数

（社員○名、パート○名など） 令和1年度　5名

フードメッセinにいがた2020
小間番号：L-10

■ 出展企業紹介

有→具体的に無

mailto:info@ichigonohanakotoba.com#
http://www.ichigonohanakotoba.com/
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