
税率

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

表示を奨励
（任意表示）

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

最大 要相談 最小

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 小さいお子さんのいる家庭、働く女性、健康（血圧）などを気にする方

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

温めるだけで食べられるので忙しい朝や、余計なもの（水・塩・添加物）が入っていないので健康に気を使う方
やお子さんにもお勧めです。そのままでもおいしいですが、魚介類を入れてブイヤベース風にしたり、ご飯を入
れてリゾット風にするのもおすすめです。普段の汁物に置き換えれば減塩につながり、ミニトマトのリコピン（抗
酸化作用）が「美と健康」をサポートする「デトックススープ」となります。

商 品 特 徴

一番の特徴は「無水・無加塩・無添加」で作ったトマトスープということです。「新潟薬科大学」と
共同開発した「エンカレッジファーミング×新潟薬科大学」の産学連携で、大学の知識・技術と学
生の柔軟な発想と弊社のおいしいミニトマトを使った商品となります。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

要相談 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 約2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

6ヶ月 消費期限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 要相談 保 存 温 度 帯

内 容 量 140g 希 望 小 売 価 格 税抜

■ 商品特性と取引条件

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　　　　　） 6ヶ月

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） ミニトマト（新潟市西蒲区産） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4580650180308

商 品 名 無水・無加塩・無添加トマトスープ

税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

年

月 日
第３.1版

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） 使用しているミニトマトはJGAP認証

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

試作品の画像となります

本商品はレトルトのスー

プとなります

デザインは制作中です



写真

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担当者名または
担 当 部 署 名 坂上　肇 連 絡 先 0256-72-5778

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険 )の加入
な ど

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

PL保険加入済み

ＪＦＳ　Ｂ認証

従 業 員 の 管 理 ＪＦＳ　Ｂ認証

施設設備の管理 ＪＦＳ　Ｂ認証

ミニトマトは２ｈａのガラス張りハウスで
コンピュータ制御された環境で栽培しています

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

写　真

写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 X線検査

担 当 者 坂上　肇 E - m a i l encourage.f@iris.ocn.ne.jp

T E L 0256-72-5778 F A X 0256-73-3257

工 場 等 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ https://encouragefarming.jp/

会 社 所 在 地 〒 953-0015 新潟県新潟市西蒲区松野尾４６８

〒 950-1101 新潟県新潟市西区山田151番地　　素井興食品工業株式会社

年 間 売 上 高 3億 ６０人（２０２２年４月時点）

代 表 者 氏 名 近藤 敏雄

メ ッ セ ー ジ

美味しいトマトが作りたい！！その思いで初めました。新潟県でトマトの通年
栽培は厳しい中、最新の技術を取り入れた環境制御型トマト栽培施設を総面
積２ヘクタールで建設する事になりました。世界中で異常気象が叫ばれる中
この施設を活用して消費者に安定供給が実現出来ます。また、きめ細かいコ
ンピューター栽培管理の元美味しく安全なトマト栽培が出来ます。また、世界
中のトマトの中から、食味や健康に良い成分など付加価値の高い新品種の
導入や地域と連携した委託加工販売など、新潟から全国へ発信して行きたい
と思っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 エンカレッジファーミング株式会社

有→具体的に無

調合 加熱攪拌 充填前検査

官能・異物検査

冷却・脱水

計量

レトルト殺菌

密封

ウエイト

チェッカー

Ｘ線検査

ミニトマトに最適な

環境をコンピュー

タ制御によって作

り4月～12月の間

で約４００tのミニト

マトを収穫しており

ます。

箱詰め
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税率 8%

表示を奨励
（任意表示）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

年齢層…30代～50代の女性
地方や新潟の食材に興味があり、食事を作り、食べることを大切にしている方
自分や家族に、ご褒美御飯を自宅で楽しむ方

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） 大量調理施設衛生管理マニュアル　　　HACCPの考え方を取り入れた衛生管理を実施

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

生麺なので2分半～3分程度の短時間で茹で上がります。枝豆に相性が良い塩・ニンニク、チーズなどオ味付けで十分美味しくいただけます。また、
魚介類の相性も良く、ボンゴレやアンチョビのソースなどもおすすめです。
なんだか「いつもより自宅で特別な自分だけのご褒美ディナーを作ってあげたくなった」そんな時に。

商 品 特 徴

農産物を販売する場合は品質確保のための「出荷規格」が設定されています。規格サイズの非該当はいわゆる規格外品になります。出荷規格から
溢れた規格外品は売り先が無ければ廃棄してしまうこともあるそうです。新潟県で有名な黒崎産の枝豆も同様なのです。育てた農産物を廃棄となら
ないためと、生産者さんの販売先拡大、次世代への環境を含めた食育「食べ物を大事に扱いいただく」農産物加工がスタートしました。新潟県産の
黒崎地区の美味しい茶豆を副菜のイメージから食卓のメインである主食として年中楽しめる商品をコンセプトに開発しました。枝豆の香りと味わいは
茹でたて後、軽く塩とこめ油で軽く味付けのみでより味を感じることができます。枝豆加工は手作業が多いため手間と時間がかかりまが、丁寧に製
造した他にはない色彩艶やかな生パスタです。

30.0 40.0 19.0 4.0

発 注 リ ー ド タ イ ム ７日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 1ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

45日 消費期限

オープン価格

1 ケ ー ス あ た り 入 数 36個 保 存 温 度 帯 １０℃以下

内 容 量 100g 希 望 小 売 価 格

茶豆（新潟県黒崎地区産）、
小麦粉（国内製造）

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4580785620106

税抜

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 にいがた生パスタ　枝豆タリアテッレ

オープン価格
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022 年

9 月 27

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

生地の約３０％枝豆ペー

ストを加えました。生パス

タだからこそ味わえるフ

レッシュな枝豆の香りと

調理例 ホタテ貝柱の

ペペロンチーノ

鮮やかなライトグリーンの色



・汚泥回収、浄化槽保守点検、貯水槽点検、ボイラー点検、槽防虫防鼠対策、排水処理点検、消防設備点検など定期的な整
備点検

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担当者名または
担 当 部 署 名

食品加工部　野村　知恵子 連 絡 先 025-201-2411

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

写真 写真 写真

枝豆ペースト化 枝豆パスタ生麺

・PL保険加入
・原材料点検表（仕入時に記録）仕入先の畑や生産者への定期訪問と情報収集
・品質検査において、製造時の原料状態、加工中のテイスティング、完成品は細菌検査を外部依頼し製品管理表と
　ロット管理表に記録している。

・製造工程図、重要管理点の指示に伴う品質の確認と、作業時の記録
・各製造工程/毎の管理表の記録　（製造管理表・ロット管理・機器校正記録等）

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

・細菌検査（一般生菌数３００以下　・大腸菌群　・黄色ブドウ球菌　・サルモネラ　各陰性であること）：外部企業外部企業検査
委託
・製造工程に準じた、残留塩素測定、目視検査、殺菌時の塩素検査紙・㏗試験紙を使用したチェック、テイスティング、金属探
知機

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理
・衛生チェック表の記録　・検便/毎月1回　こども園関係者月/2回等　配属先による
・感染症リスク、二次汚染リスクなどの衛生管理（トイレの使い方や現場での使用備品の扱い方）など社員教育
・健康診断　年/1回

施設設備の管理

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

　茶豆ペースト（㈱総合フードサービスにて製造）

担 当 者 野村　知恵子 E - m a i l c_nomura@sogo-food.com

T E L 025-201-2411 F A X

写　真

950-1101 新潟県新潟市西区山田２３１０番地１

950-1101 新潟県新潟市西区山田２３１０番地１

025-201-2400

会 社 所 在 地 〒

工 場 等 所 在 地 〒

代 表 者 氏 名 代表取締役　長嶋　信司

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.sogo-food.com/

写真メ ッ セ ー ジ

新潟県で50年以上給食専門に「子供たちの食」を提供してきた会社です。「食育基本法」の
基本理念「食に関する感謝と念と理解、SDGｓ」の考え方を踏まえた食育推進活動として、
新潟県産農産物を規格外製品も含めペースト加工などの事業を約4年前にスタートしまし
た。そして新たな取り組みとして、新潟の食材を練り込んだ生パスタを作りました。素材そ
のままを感じる香りと味は、慣れ親しんだ地元新潟人、新潟の味をまだ知らない方たちにも
是非召し上がっていただきたいです。そして、食材を加工や手間をかけることで無駄なく幅
広く楽しめることを知り、共感いただけると幸いです。商品のイメージキャラクターは、食の
未来を「想像×創造」していきたい気持ちから「夢食いバク」にしました。これからも夢を形
にしていきます。

出 展 企 業 名 株式会社総合フードサービス

年 間 売 上 高 令和3年度　6.2　億 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員３０名、パート１７０名

■ 出展企業紹介

有→具体的に無

集荷

• 朝取りした
枝豆を農家
の方が洗浄
と選別が終
了した物を
集荷

洗浄・茹で・冷
却

• オーバーフロー3回洗
浄し、沸騰湯100℃投入
再沸100℃±5℃中心温
度計計測・記録

さや剥・選別

• さやと実に分
け、流水で洗
浄し、手作業
でむき豆を
仕分け選別

殺菌

• 水溶性次亜
塩素酸水
50ppm/15分
塩素検査紙・
㏗試験紙を
使用

• 殺菌後、流
水すすぎ10
分

ペースト加工

• 石臼式粉砕
機マルチミル
にてペースト
加工。調整
水は加えま
せん。

充填・計量・真
空パック

• 1㎏/P内容量
1.01～1.05㎏

• 秤は正しい
数値を示して
いるか確認

加熱殺菌・冷却

• 蒸気（100度）
で5分間加熱
後、冷水で冷
却する

金属探知機検
査・ラベル貼付

• 全量金属検
査Feφ1.5
φ2.3印字す
るラベル内
の賞味期限
は加工責任
者が管理と
作成をする

検品・冷凍

• ラベルや賞
味期限の印
字チェック・
傷などの確
認後、冷凍・
保存（庫内-
20℃であるこ
とを確認）

検品・箱詰め

• 冷凍された
商品のラベ
ル等を確認
後規格部数
梱包

• 製造管理記
録

ミキシング

• 茶豆ペーストを
含んだ原材料
をミキサー内
に撹拌練り上
げる

圧延

• 練り上げた生
地をローラー
に巻き付け複
合機にかけ圧
力をかけなが
ら伸ばす

切り出し

• 切り刃でパスタ
の形状にする

計量

• 1玉120gに計
量

パック包装

• 業務用5玉/袋
に包装し、㈱
総合フードへ
納品し個包装

金属探知機検査

• 作業前動作確認後（テス
トピース）検査開始

• Feφ2.9 Susφ3.4

冷蔵保管

• 10℃以下冷蔵
保存

• 冷蔵・冷凍庫
点検表に記録
日/3回

生パスタは㈱相馬製麺
様に製造委託

金属探知機検

査目視選別したむき

豆を水溶性次亜塩

素酸水で殺菌する

パック後の写真
麺の生地を

練り上げる

茶豆ペーストを加え

ミキシング
練り上げた生地を

ローラーにかけ圧

計量

一食分120g
石臼式粉砕機で

ペースト加工

茹で上げた枝豆を

さや剥きする
1k/パック

ペースト加工

さやは牛の餌として廃棄物の削減

有→具体的に無

メインに添えたりする食べ方もおすすめで
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税率 8%

表示義務有

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

表示を奨励
（任意表示）

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

ごはんのお供はもちろん、チーズと一緒に豚バラで巻いて焼いたり、きゅうりやアボカドと和えてピリ辛のサラダに
と、キムチの辛味によって引き出されたナメコの旨味を強く感じられる一瓶です。特に、その旨みをダイレクトに感
じられる"冷奴がけ"は、ドライなビールとの相性抜群のおつまみメニュー。また、瓶詰めで賞味期限が長く、常温
保存が可能なので、贈り物にも最適です。

商 品 特 徴

一般的流通しているナメコとは品種が違い、また露地栽培による厳しい寒暖差によって工場栽培よりも圧倒的に
サイズ・歯応え・旨みが優れた"純ナメコ"を使用しています。旧下田村の休耕地を自社で開拓して栽培した作物で
す。食べることで地域の食文化や農業のバトンを次世代につなぎます。
キムチ風味に仕上げることで、ナメコの旨みを辛味によって引き出しました。
辛さ控え目で、辛いものが苦手な方やお子様でも安心してお召し上がりいただけけます。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

道の駅を利用を頻繁に利用される、４０代以上の男女に好まれます。昨年は５
００ｋｇ以上が道の駅だけで購入された実績があります。特に、なめこ好きの方
は大きなものを好まれる傾向があります。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 20 最小 5 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

¥600

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12 保 存 温 度 帯

内 容 量 100g 希 望 小 売 価 格 税抜

6ヶ月

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 純なめこ：新潟県三条市（下田地区） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4595644302024

¥556
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 4ヶ月 消費期限提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年

商 品 名 純なめこのキムチ

日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

R4 年

9 月 30

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

作成中

パッケージ案①

パッケージ案②

確認中



施設設備の管理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険 (PL保険 )の加入
な ど

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

従 業 員 の 管 理

PL保険加入済み

担当者名または
担 当 部 署 名

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理 製造ロット毎の製造記録表、充填記録表で管理

体温の記録、健康状態の申告、準清潔区への入室記録

契約業者による定期的な防虫防鼠管理

写　真

写真 写真 写真

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

担 当 者 竹内俊哉 E - m a i l takecho.agri@gmail.com

T E L 090-6790-9907 F A X

〒

新潟県見附市南本町2-11-17

工 場 等 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.takecho.net/

会 社 所 在 地 〒 954-0056

伊藤武史 連 絡 先 025-375-4799

毎ロット（塩分、糖度、官能検査）。適時（一般生菌数、大腸菌群）

代 表 者 氏 名 竹内俊哉

写真メ ッ セ ー ジ

僕にとって一番の純粋な記憶は、５歳の頃じいちゃんが教えてくれた里山遊びと野菜の味で
す。木にハシゴをかけてカブトムシを取るワクワク感、畑で食べた野菜の瑞々しさは、小さな
身体に大きな衝撃となり、今でも鮮明に覚えています。 新潟県三条市、たくさんの雪が降る
山間地「下田（しただ）」。 大人になった僕は、あの体験を求めて下田の里山に来ました。今
の里山は高齢化で担い手不足となり、里山も畑も管理できない場所が増えていました。この
ままでは遊べる場所が無くなってしまう。無くなってしまう前にバトンを受け、後世にバトンタッ
チタッチし繋いでいく事が私たちの役目です。 地域を担っていく子供たちがやっぱり下田だ
（シタダダ）ねって自然と言葉に出るような場所にしていきたい、そして多くの人に里山の体験
をしてもらいのです。純粋な記憶を無くさないために。

出 展 企 業 名 たけちょう商店

年 間 売 上 高 300 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 1

■ 出展企業紹介

有→具体的に無
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

かわいい袋に入って、一口サイズで食べやすく、イベント等でのテイクアウトに最適！
そのまま食べてもおいしい味付けに工夫しました。地元の老舗みそ屋さんと共同開発した、専用のつけだれを
からめて、より一層おいしく召し上がっていただけます。今後、急速冷凍機器を工面して利用シーンを広げたい
と考えています。

商 品 特 徴

元気なシニアが地元の耕作放棄地を活用し、有機肥料をたっぷり使って栽培したいろいろな種類のじゃがいも
を、障がい者の皆さんが心を込めて調理したコロッケです。一度にたくさん作れないので予約を受け、必要な方
に提供したいと考えています。
米どころ新潟ならではの米粉使用で回りがカリッとした食感です。
ロングランの仲間が一つずつ手書きで描いた専用の袋に入れておとどけします。
地元のみそ屋さんとコラボした「みそーす」を付けてさらにおいしく！

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年齢 層な
ど ）

小腹の空いた部活帰りの学生やお子様におやつ感覚で
お父さんのお酒のお供にぴったり
お母さんがお弁当のおかずに入れてくれたら嬉しい

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 最小 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限

¥371
税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

税抜 ¥400

1 ケ ー ス あ た り 入 数 8個/袋 保 存 温 度 帯

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年

内 容 量 約250グラム 希 望 小 売 価 格

新潟県柏崎市 JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

日

賞味期限

商 品 名 ころころコロッケ

消費期限

第３.1版

■ 商品特性と取引条件

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

令和　３ 年

10 月 25

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担当者名または
担 当 部 署 名 田村　照美 連 絡 先 0257-21-5090

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

従 業 員 の 管 理 検便の実施、加工室への入室管理の実施

施設設備の管理 設備の保守点検の実施、施設の定期的補修の実施

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

みんなの農場 成形

加工履歴記録の保存、事故・クレーム対応記録などの作成

商品仕様書、製造記録の作成と保管の実施

調理済み

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 検食検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

0257-22-2438

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

ころころプロジェクト

担 当 者 高橋　歩夢 E - m a i l a-takahashi@k-silver.jp

T E L 0257-24-2148 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 945-0051 新潟県柏崎市東本町２丁目277-1

945-0032 新潟県柏崎市田塚3丁目11-30

https://www.k-silver.jp/

会 社 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ

代 表 者 氏 名 青木　健

写真メ ッ セ ー ジ

「みんなの農場」は元気なシニアが50アールの耕作放棄地を活用し、農薬をほと
んど使わず、魚のあらを使った有機肥料「元気ゆうき君」をたっぷり使い徹底的に
こだわった安心安全な野菜をオーダーメイドで栽培しています。一方、「社会福祉
法人ロングラン」は「生きにくさを抱える人が子供から大人まで一生涯地域の中で
幸せを感じられる暮らしを実現する」という理念のもと障がいをもつ人たちの自立
を全力で支援しています。「ころころロジェクト」はその２つの団体がそれぞれの想
いを繋ぎ、お互いの得意分野でコラボすることで、６次化を果たし、シニアの夢、生
きにくさを抱える人たちの幸せを叶えたい。さらにフードロスの削減に向けてフード
バンク柏崎とも連携し、SDGｓを強く意識した農福連携の取り組みです。

出 展 企 業 名 ころころプロジェクト（みんなの農場×社会福祉法人ロングラン）

年 間 売 上 高 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

有→具体的に無

50アール

飲食店・レストラン

ジャガイモ生産量

約３００ｋｇ/年
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税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

R4 年

8 月 25 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 まるごと！アロニアベリージャム

¥600
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 製造から1年 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 新潟県五泉市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24個 保 存 温 度 帯

内 容 量 110g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥648

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 10 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム ２～３営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

32.0 22.0 9.5 6.2

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

・アロニア本来の渋みを活かしておりますので、40代以降の女性がターゲット
です。またオーガニックを好むお客様に一定程度お応えできる商品と自負し
ております。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

・ヨーグルトのソース代わりに
・毎日のスムージーに彩りを加えたい時に

商 品 特 徴

スタートは現行商品へのアンチテーゼからはじまりました。「副原料の梅も無農薬ないし減農薬
にこだわってほしかった」そうバイヤーから言われ、できたのが本商品です。アロニアはペクチン
が薄い為、試行錯誤をした独自製法で何とか粘性を実現しております。副原料の粗糖も種子島
産に切り替え、味のバランスを調えた逸品です。

■ 商品写真

デザイン刷新中につき、
画像がございません。

ラフ案が出来次第差し替えさせていただくか、
エントリー不可としてください。

アロニア（新潟県五泉市産）
粗糖（鹿児島県種子島産）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社サンファーム泉

3名

代 表 者 氏 名 樋口　紘一

写真メ ッ セ ー ジ

全国的にも珍しいアロニアベリーを、新潟県五泉市で栽培
期間中農薬化学肥料で栽培。加工原料も国産や添加物
や着色料を使用しない事を極力貫いております。生きる事
は食べる事、お客様の健康をサポートしたいと励んでおり
ます。

ホ ー ム ペ ー ジ https:www.sunfarmizumi.com/

年 間 売 上 高 ５百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 959-1821 新潟県五泉市赤海1－14－56会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 959-1821 新潟県五泉市赤海1－14－56

050-3449-8188

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

１．原料確認－異物チェック－洗浄－一部2.の工程のものと分ける－煮詰め－２を混ぜて煮込む－火を止め、粗糖を混合－糖度チェック－味の調整－瓶詰め－殺菌庫で
85度30分で煮沸殺菌消毒－完成
２．ミキサーで撹拌－煮詰めている鍋に混合
３．瓶洗浄－殺菌庫で90度30分で煮沸殺菌消毒－１へ

ラベルデザインなどがフードメッセinにいがたに向けて鋭意デザイナーと共に製作中の為、エントリーには間に合っておりません。
随時更新させていただければと思っておりますが、審査の都合上などで難しい場合は落選としてください。
あくまで商談会での成約件数を増やし売上を増やす事を目的としており、同大賞が目標ではございません。
その他既存商品も全てデザインや内容量刷新中でございます。

担 当 者 桐生　将文 E - m a i l sunfarm.izumi@wonder.ocn.ne.jp

T E L 0250-47-8808 F A X

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視チェック

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険

HACCPの考え方に基づく衛生管理

従 業 員 の 管 理 年に2回の検便　体調管理の徹底

施設設備の管理 害虫、害獣のチェック、侵入経路の遮断。利用した備品の整備徹底。５Sの徹底。

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 松尾光 連 絡 先 0250-47-8808

有→具体的に無
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

大切なお客様に提供する。信州をアピールする。フルーツをアピールする。

商 品 特 徴

フルーツ系は自社農園で高級本格有機質肥料で栽培した完熟フルーツなどをたっぷり使用、
牛乳を使用しないため、フルーツ本来の味をしっかり楽しめます。ミルク系も蕎麦、クルミ、ヨモ
ギなど、信州らしい食材もご用意しています。信州をまるごとジェラートにしました。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

長野県環境にやさしい農産物認証（農薬削減率　ブドウ50％・りんご30％）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

お 客 様
（性別・年齢層など）

こだわりの完熟フルーツを求めている方、牛乳アレルギーの方、オリジナル
性の強いジェラートを求めている方、濃厚でインパクトのあるジェラートを求め
ている方

重量（㌔）

26.0 19.0 20.0 1.5

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 応相談 最小 1ケースから ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12個 保 存 温 度 帯

内 容 量 120ml 希 望 小 売 価 格 税抜 　　　　486円

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　８～10月　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 中野市 他 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 制作予定

450円
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 完熟フルーツをたっぷり使った信州ジェラート（シャインマスカット）

年

5 月 18 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

令和4

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

自社生産

白桃

ナガノパープ

ル

シャインマスカッ

ト

りんご各種

贈

答

用



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 青木律子 連 絡 先 090-4546-9238

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入

製造レシピに沿った製造管理・製造日誌・製造記録保管（ＨＡＣＣＰの考え方を取
り入れた衛生管理の実施）

従 業 員 の 管 理 ５Sの徹底・定期検便実施・衛生管理項目による管理と記録保管

施設設備の管理 ジェラードマシーンの完全清掃・設備の定期点検実施と記録保管

自慢のシャインマスカット 軽井沢ジェラードショップ外観 信州産中心の楽しい品揃え

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 成分分析、原料の品質など（一般性菌・大腸菌検査）

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

担 当 者 青木律子

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

E - m a i l masamichi460@gmail.com

T E L 0269-23-2462 F A X 同左

工 場 等 所 在 地 〒 389-0102 長野県北佐久郡軽井沢町軽井沢1-1

会 社 所 在 地 〒 383-0045 長野県中野市大字江部998-1

年 間 売 上 高 10,000,000円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員2名・パート2名

代 表 者 氏 名 青木　正道

写真メ ッ セ ー ジ

自社農園の美味しい果物をジェラートににました。令和元
年より軽井沢にて「ジェラテリア　フルッティ」を開業、外国
人を含む多くの方から「とても美味しい」と好評をいただい
ております。

ホ ー ム ペ ー ジ 制作中

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 アグリサポート株式会社

有→具体的に無

容

器

詰

め

軽量 混合 ミックス殺菌 取り出し

自社農園生産品目➡もも・シャインマスカット・ナガノパープル （他にも生産品目があれば記載） 仕入県産品原料（杏・苺・ブルーベリー）

生産概要➡ 白桃 10a シャインマスカット 50a ナガノパープル20a りんご（ふじ・しなのゴールド等）30a・・・・・・・
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。）

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

健康食品として認知されているエノキタケを菓子にすることで、安心安全で栄養価が期待できるた
め、子どもや孫に食べさせたいお菓子としての購入が期待できる。減少傾向にあるイカやエビせん
べいと並び販売される、エノキタケの山の旨味を感じられる商品として今後展開していきたい。

商 品 特 徴

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

新鮮なエノキタケをそのまま姿焼きにした素材菓子で、無添加、天然の美味しさと機能性をそのま
ま閉じ込めた生産者だからこそできた商品です。きのこ類の菓子は競合がなく、エノキタケ日本一
の生産量を誇る長野県を中心に、健康や美容に関心の高い消費者をターゲットに広めていきたい。

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→ 小池えのき：2018よりJGAP認証取得/2019より生協HACCPに準拠

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

えのきたけ生産量日本一の長野県内の土産物：SA、道の駅等

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

美容ダイエットに関心のある３０～５０代の女性が、低カロリーな素材菓子とし
て、罪悪感のないスナックとして購入。またえびせんべい好きで、健康志向な３０
～４０代の男性が、お土産品やおつまみとして購入

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

重量（㌔）

28.0 41.0 23.5 1.6

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 100ケース 最小 5ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム ３営業日（在庫なしの場合２０日） 販 売 エ リ ア の 制 限

¥345

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24個 保 存 温 度 帯

内 容 量 20g 販 売 価 格 ¥320
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 １２０日 消費期限

税抜

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） エノキタケ（長野県産）　他 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 取得準備中

商 品 名 そのまんま！えのきチップ

年

9 日

承諾　・　拒否

第３.1版

■ 商品特性と取引条件

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

通年 （　　　　）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
月 28

記
入
日

2022

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 代表取締役　古屋健太 連 絡 先 0269-26-0038

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険 )の加入
な ど

緊急事態対応手順規程・クレーム対応手順規程に従い処理する。原材料情報・品質検査記録
は、品質管理にて保管し原因究明の資料としています。ＰＬ保険は、加入しています。

ＨＡＣＣＰプランに従い、製造工程の管理を行っています。

従 業 員 の 管 理
衛生管理規定・社内資格制度に関する規程・教育訓練等の管理規定に従い、衛生・力量を管
理しています。5Sの徹底・定期検便の実施

施設設備の管理 施設・設備の管理規定に従い、管理しています。日常管理・定期管理と記録保管の実施

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

素材の旨味を引き出すため蒸します 生地をつけたエノキタケを押さえつけ焼成

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

写真 写真

官能検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

写　真

エノキタケはHACCP準拠の最新の設備で栽培されます

0269-38-9155

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

■エノキタケ生産/株式会社小池えのき
　エノキタケ年間生産量2400ｔ　最新の栽培設備で、衛生管理の徹底、鮮度保持、品質工場を実現させた工場を運営
　栽培ポイント：農薬や肥料を使用せず栽培されるエノキタケは、自然豊かな長野県中野市のキレイな水と空気によって育てられます。
　　　　　　　　　　自社で収穫・加工を一貫して行うため鮮度が良く、甘みの強い、癖のないエノキタケを原料にすることができます。
■えのきせんべい製造/イヌヨ製菓
　えびせん発祥の町愛知県西尾市でいかげそを使った風味豊かないか焼に特化した工場を運営。
　製造ポイント：エノキタケを蒸し器に通し、いか焼同様素材を活かす方法ででん粉と絡ませ焼き上げました。

担 当 者 代表取締役　古屋健太 E - m a i l koike.enoki@gmail.com

T E L 0269-26-0038 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 444-0412 製造委託先【イヌヨ製菓】愛知県西尾市一色町生田一ノ切75-3

〒 383-0051 長野県中野市七瀬45-1会 社 所 在 地

代表取締役　古屋健太

写真メ ッ セ ー ジ

　SDGｓ登録推進企業として、廃棄食材削減のた
めのカットえのき商品の展開や、エノキタケを原料
とした代替肉商品（エノキート）の開発に力を入れ
ています。この取り組みにより畜産業が与える環
境負荷軽減に寄与すること、及び国内における健
康寿命の延伸というミッションを達成します。

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.koikeenoki.com/

■ 出展企業紹介

社員25名　パート35名（令和4年9月）8.9億（令和3年8月決算）

出 展 企 業 名 株式会社小池えのき

従 業 員 数
（ 社 員 ○ 名 、 パ ー ト ○ 名 な ど ）

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

有無

エノキタ
ケ

栽培・

原料入

荷
蒸し 味付け 焼成 包装

金属
探知機

ウェイト
チェッ

梱包・

出荷

https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
https://www.koikeenoki.com/
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
mailto:koike.enoki@gmail.com
https://www.koikeenoki.com/


税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

カレーとして調理するのはもちろん、トーストや炒め物などのアレンジ料理が簡単に
美味しくできます。お弁当に入るいつもの卵焼きを味変したり
カレーグラタンやスープにしても美味しいです！

商 品 特 徴

①フードロスの観点から生まれた商品　「もったいない」をなくしたい
②カレーの80％がほうれん草！ヘルシーかつ美味しい
③ペーストの2倍の量の水を入れて戻すだけ！簡単にカレーが出来ます。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

　　ECサイト→　　　　　　　　　セレクトショップ

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

お 客 様
（性別・年齢層など）

30代～50代女性が中心。近年注目されているSDGｓへの取り組みやフードロス
に関心のある方からも注目されている。１瓶4～5人前で調理も簡単なため、ご
家庭ではもちろん、アウトドア好きの方にもお勧め。

重量（㌔）

35.0 42.0 13.5 6.0

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日 販 売 エ リ ア の 制 限

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 5ケース 最小 2ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20個 保 存 温 度 帯

内 容 量 250g（4～5人前） 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥1,080

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

通年【12月～5月上旬在庫減の可能性あり】 （　　　夏秋　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長野県　南牧村　野辺山 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4571435470028

¥1,000
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 6カ月 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 野辺山 ほうれん草カレーペースト

年

8 月 1 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

カレーペースト制作

秘話はこちら！→

調理例
はこちら！→



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者 名ま たは
担 当 部 署 名 未来開発室長　山浦昌浩 連 絡 先 080-8707-0269

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保
険(PL保険)の加入など

HACCPに準じた危機管理・衛生管理を行っています。また商品の品質問題があっ
た場合、速やかに回収できるようトレーサビリティに取り組んでいます。
PL保険も今後、加入予定です。

ＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛生管理による製造工程管理の実施と記録保管、
工程管理表による製造。一般性菌・大腸菌検査。

従 業 員 の 管 理
5Sの徹底・定期検便の実施・HACCPの考え方を取り入れた衛生管理による作業管
理と記録保管。

施設設備の管理 施設設備の作業時毎の点検・定期点検実施と記録保管の実施。

洗浄用シンク内でほうれん草を洗い、異物混入確認 ゆでたほうれん草をミキサーにかけペーストにする カレーペースト瓶詰め後、ビンを30分加熱殺菌する

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無
原料であるほうれん草の洗浄時に担当者の目視・触角で異物混入が無いよう、徹
底して検査します。大腸菌・一般性菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

担 当 者 未来開発室長　山浦　昌浩

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

E - m a i l mirai@agres-nobeyama.org

T E L 0267-98-2014 F A X 0267-98-3955

①洗浄用シンクに水を張り、そこでほうれん草の洗浄と異物混入が無いかを確認をする。
②洗ったほうれん草をボイルし、その後ミキサーを使ってペーストにする。
③ほうれん草ペーストを鍋に入れて加熱しながら、ソテーしたオニオン、トマトペースト、レモン果汁、その他スパイスなどの調
味料を追加し煮込む。
④カレーペーストをビン詰め後、90℃のお湯で30分間加熱殺菌を行なう。
⑤表示シール貼り付け→表示内容確認→箱詰め出荷

＊保存料・着色料無添加で、レモン果汁によってpHを調節し、長期保存を可能にしている。
＊賞味期限1年間を目指して製造しております。

工 場 等 所 在 地 〒 408-0206 北杜加工所　山梨県北杜市明野町下神取791（制作秘話のQRには「小池手作り農産加工所」となってい
ますが、以前委託して作っていただいていた加工所であり、現在は自社加工所で製造しております。）

会 社 所 在 地 〒 384-1305 長野県南佐久郡南牧村野辺山176-9

年 間 売 上 高 約3億円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

社員13名　外国人実習生13名　期間パート70名

代 表 者 氏 名 土屋 梓

写真メ ッ セ ー ジ

アグレスは長野県八ヶ岳の麓、標高1300mに位置する野辺山高原にあります。戦
後、先人の開拓者たちは、このやせた土地を懸命の努力で耕し、今では夏の葉物の
生産地として全国に名が知られるほどになりました。
開拓から3代にわたった今、そんな先人達のフロンティア精神（開拓魂）を受け継ぎ、
現代の農業の開拓者として日本一「アグレッシブ」な農家になる、
『アグレス』という社名はその思いから先代社長と名付けました。
経営理念「日本農業を革新する」を掲げ、野菜作りだけではなく新たな取り組みとし
て、
オリジナル商品である『野辺山ほうれん草カレーペースト』が誕生しました。

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.agres-nobeyama.net/

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　アグレス

有→具体的に無
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税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

9 月 21 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 完熟梅ジャム

¥780
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 6ヵ月 消費期限

¥842

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　通年　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 福井県産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4580652810012

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30 保 存 温 度 帯 直射日光を避ける

内 容 量 160g 希 望 小 売 価 格 税抜

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 5 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3～5営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

22.1 31.4 14.1

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

女性・中高年者層

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） 福井県特別栽培農産物認証　認証区分4（化学合成農薬と化学肥料の使用量を1/2減）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

・クラッカーにクリームチーズと梅ジャムを載せる事で、ワインのおつまみになります。
・ヨーグルトに梅ジャムを加える事で、フルーティな風味溢れる贅沢な味わいになります。
・梅ジャムをお湯や炭酸水で割る事で、レモネードならぬ『うめネード』になります。

商 品 特 徴

・福井梅でも旨味の強い『紅映』、綺麗な琥珀色の『新平太夫』、フルーティな香りの強い『福太夫』を全て完熟梅
の状態でバランス良く配合しています。
・一般的なレシピより砂糖控えめで梅とてんさい糖で作った低糖度のジャムです。酸味と梅の香り、梅の味が強
い化学合成添加物、着色料無添加のジャムです。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■製造工程

※糖度55%未満の低糖度に仕上げます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 伏見梅園

1名（妻）

代 表 者 氏 名 伏見　勇希

写真メ ッ セ ー ジ

　福井県若狭町の三方五湖周辺、西田地区は天保時代から梅の産地として古く
から福井梅を栽培してきました。しかし、梅農家の担い手不足で放棄梅園が増
え、若狭町にて地域おこし協力隊で担い手募集をしており、伏見梅園代表は2016
年に地域おこし協力隊に就任して、2018年から伏見梅園として独立することがで
きました。
　福井梅の他にはない味わい、さわやかな香り、そしてこの湖と梅林の素晴らしい
景色を無くしたくない。伏見梅園はこの美味しい福井梅を味わってもらいたい。そ
の一心で梅栽培、加工品製造をしています。

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.fushimi-baien.com/

年 間 売 上 高 令和3年度　200万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 919-1462 福井県三方上中郡若狭町田井69-13会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

担 当 者 伏見　勇希 E - m a i l 243wakasa@gmail.com

T E L 080-5224-5886 F A X

写　真

写真 写真 写真

蒸沸・殺菌処理の加熱温度を記録し、殺菌温度に達している事を確認している。

従 業 員 の 管 理
手指消毒、体調を確認している。
帽子や衣服なども消毒している。

施設設備の管理 製造直前に機械・器具の殺菌消毒をし、使用後はしっかり洗浄・乾燥させている。

煮　沸 裏ごし 蒸沸・殺菌

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一定ロット毎に菌検査を行っている。

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 伏見　勇希 連 絡 先 080-5224-5886

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

ビジネス総合保険(PL賠償)加入済み

有→具体的に無

種皮

除去
煮 沸冷 凍

収穫・

洗浄
裏ごし 煮 沸 瓶詰め

蒸沸・

殺菌

30分 10分10分 20分 10分 30分

ｷｬｯﾌﾟ

ｼｰﾙ・

ﾊﾟｯｹｰｼﾞ

砂糖 砂糖

https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
https://www.fushimi-baien.com/
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
mailto:243wakasa@gmail.com
https://www.fushimi-baien.com/
mailto:243wakasa@gmail.com


税率 8%

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

トレ－に盛った干しぶどうをつまみながらワイン等をいただく

商 品 特 徴 巨峰.高尾を無添加で乾燥させました。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層な
ど ）

女性40～５０代

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） 平成２１年菓子製造許可取得

重量（㌔）

18.0 6.0 2.0 0.3

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記
載 ）

最大 最小 ケー スサ イズ （重 量）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20 保 存 温 度 帯

内 容 量 60g 希 望 小 売 価 格 税抜

商 品 名 duo de raisins(巨峰.高尾）

¥1,400
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 150日 消費期限

¥1,512

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

販売中 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 福島市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4562420260014

第３版

■ 商品特性と取引条件

記
入
日

R4 年

9 月 15 日

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 〇承諾　・　拒否

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 伊藤隆徳 連 絡 先 024-542-7071

危機管理に関する
対応や生産物賠償
責任保険 (PL保険 )
の 加 入 な ど

作業日報によるデータ管理を実施しております。

衛生的な加工工程の維持に努めております。

従 業 員 の 管 理 工程内５Sの徹底を行っております。

施 設 設 備 の 管
理 設備機械メーカーの保守点検を定期的に行っております。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無
放射能測定検査・製品目視検査・食味官能検査・微生物検査等を実施しており
ます。

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

024-563-3549

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

ぶどう収穫→ぶどう洗浄→乾燥→熱湯殺菌→乾燥
いとう園で収穫した出荷用の完熟した巨峰のみを使用し無添加で製造しています。

担 当 者 伊藤隆徳 E - m a i l fruit_itoen@pj8.so-net.ne.jp

T E L 024-563-5512 F A X

工 場 等 所 在 地 〒

〒 960-0221 福島市飯坂町東湯野字上岡14番地会 社 所 在 地

従業員3名

代 表 者 氏 名 伊藤隆徳

写真メ ッ セ ー ジ

創業は明治３１年。福島市飯坂温泉のそばで果樹栽培
をやってきました。福島では温順な気候の土地柄で、縄
文遺跡の里としても近年注目されている地域です。粘土
質の土壌と４０年かけて土つくり重ねてきた圃場で作られ
る果物は、絶品です。これらを原材料とした加工食品を、
皆様にお届けいたします。

ホ ー ム ペ ー ジ www.f-itoen.com

年 間 売 上 高 1200万円
従 業 員 数
（社員○名、パート○名な
ど ）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　フル－ツのいとう園

有→具体的に無
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税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022 年

9 月 11 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 おとなの干し柿（地酒漬け）

¥700
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 180 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

1月～6月 （1月～3月）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 新潟市西蒲区 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 取得していません

1 ケ ー ス あ た り 入 数 100 (要相談) 保 存 温 度 帯

内 容 量 100g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥756

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 6 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2weeks 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

40.0 50.0 19.0 12.0

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

会社員20代の男女（年齢層19～22歳）。
休日アウトドアスポーツ、アウトドアレジャーをする人。
観光客（日本人、外国人）。
日本の食文化に興味を持っている外国人。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

「今日も一日残業して疲れたぁ。お疲れ様でした。」と自分を労う晩酌のお供に。お風呂上りの水分補給と一緒に。就寝前
に甘いもの食べたいと思った時に。ホームパーティーをした時の話題提供の珍しいお菓子として。

商 品 特 徴

自社で栽培した柿を干し柿にして、新潟市西蒲区の地酒に漬け込み、乾燥した干し柿です。干し柿の甘さが苦手な人に
とっては、食べ易く、日本酒の香りを楽しめる干し柿です。アルコールを含んでいるので、未成年者、妊娠中の方、運転さ
れる方は食べられません。日本酒の香りと柿の甘味が意外に合う大人のお菓子です。干し柿の兄弟商品です。アルコー
ルを含むお菓子なので、スライスしたチーズをのせると、酒のつまみになります。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社くにみ農産

4名　（令和3年度）

代 表 者 氏 名 齋藤　修吾

写真メ ッ セ ー ジ

　弊社最大のテーマは、「農業で人々を支え、農業のみで経営する」
です。
現在、農業従事者高齢化により地域の農業は衰退しています。しか
し、地域の農地を守らなければなりません。若手従業員と共に農業
を通じて地域に貢献し、若手従業員を育てていきます。また、人が生
きていく為には、食べなくてはいけません。私たちは人々の食生活を
支え、且つ食文化を守り後世に伝えていきます。

ホ ー ム ペ ー ジ https://r.goope.jp/niigata-kunimi

年 間 売 上 高 令和3年度　40百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 959-0516 新潟市西蒲区国見2615番地1会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 959-0432 山崎甘納豆工場　新潟市西蒲区川崎18-8

0256-86-3474

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

　　一般的に干し柿は、酸化抑制、防カビ、乾燥促進の為に硫黄で燻蒸しますが、自社では硫黄燻蒸せず皮むき
後に屋内に吊るして乾燥させます。硫黄の使用量および二酸化硫黄の残留量は、食品衛生上問題のない量で
すが、無添加にこだわっています。乾燥を促進させるため、大型扇風機で24時間送風し、風通しも良くしています。
干し柿を美味しく見せるコツは、いかにきれいに粉を吹かせるかです。ある程度乾燥したら、柿の中身をかき回す
様に吊るした状態で揉んで乾燥させます。この工程を2～3回繰り返す事で、果汁の水分が外に出て結晶化する
事で綺麗な粉を吹きます。乾燥中は、大型扇風機を止める事はせず、約2か月掛けて粉を吹かせます。収穫して
干し柿を完成するまで、時間がかかりますが、大事に丁寧に手を掛けて育てています。そんな干し柿を地元の地酒に
漬け込んで、乾燥しました。漬け込む時間は、何度か試作をして、干し柿らしさと地酒らしさを両方味わえる様に漬け
込む時間を探し出しました。地酒に漬け込んだ干し柿を再度乾燥する時間と温度も干し柿らしさと地酒らしさを両方
引き立たせるように、試作を重ねて導き出しました。いつ食べても同じ食感、食味になるように乾燥時間、乾燥温度を
調整しています。　地酒は、柿を栽培している地域の酒蔵に協力してもらいました。干し柿の日本酒漬けは、他では
見られないお菓子になりますので、インパクトがあります。

担 当 者 矢部　大輔 E - m a i l KFPkunimi2615-1@outlook.jp

T E L 0256-86-2686 F A X

写　真

写真 写真 写真

HACCPに基づく管理体制を導入

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 大腸菌、黄色ブドウ球菌、一般細菌検査、残留農薬検査（EUROFIN）

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入（東京海上）

HACCPに基づく管理体制を導入

従 業 員 の 管 理 HACCPに基づく管理体制を導入

施設設備の管理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 矢部大輔 連 絡 先 090-6040-1130

有→具体的に無

1.柿栽培管理

2．柿収穫

3.皮むき

4.乾燥

5.乾燥・揉む※2,3回

8.包装

6.地酒に漬け込む

7.乾燥



   ＦＣＰ商談会・展示会紹介シート

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 フルーツソース、ジャム、マーマレード

最 も お い し い 時 期 ﾍﾞﾘｰ類、ﾊﾟｯｼｮﾝﾌﾙｰﾂ（7・8月）、柚子（12月） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 6～8か月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 新潟市（主に自家栽培） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

内 容 量 フルーツソース（170ｇ）、ｼﾞｬﾑ/ﾏｰﾏﾚｰﾄﾞ（140ｇ） 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ﾌﾙｰﾂｿｰｽ（￥972）、ｼﾞｬﾑ（￥756）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12入(ジャムの場合） 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日 販 売 エ リ ア の 制 限

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ｹｰｽ ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

30.0 25.0 10.0 3.5

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

ギフト用（ソース＆ジャムセット）

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

美しさにこだわりがあり、食材にも気を使う20～50代の女性と、お酒を飲む方
（焼酎などの割材として）。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

　日常的にはパンやケーキ、プレーンヨーグルトやアイスクリームとともに、また、料理のソース
や甘味料の代わりに。ちょっと変わった食材【パッションフルーツや杏の仁（種の中身）】を使っ
たフルーツソースはお酒の割材としてお酒を飲む方にも楽しんでいただきたい。

商 品 特 徴

　㋐鮮やかな色とフレッシュな香りを最大限生かす工夫⇒①短い加熱時間と素早い冷却。②色
彩・質感・食感に変化を持たせるブレンドと素材のカット方法。㋑希少性⇒国内栽培のとても少
ない果物を使用。㋒アレルギーに配慮した安全性⇒特定原材料７品目を使用しない。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生



■ 参加企業紹介

参 加 企 業 名 ミツホシプロジェクト

年 間 売 上 高 令和3年度140万円 従 業 員 数 2

代 表 者 氏 名 治田　隆英

写真メ ッ セ ー ジ

　『おいしさでホシがきらめく』をコンセプトにしております。
季節に合わせたラインナップで彩りを添え、小さなお子様
や、アレルギーを持つ方が安心して口にできる商品、ここ
でしか手に入らない珍しい商品を目指しています。。果物く
ずの畑漉き込み、剪定枝チップの敷き込みなど循環型農
業にも取り組んでおります。

ホ ー ム ペ ー ジ https://minne.com/@mitsuhoshi

会 社 所 在 地 〒 953-0065 新潟市西蒲区下和納3280-1

工 場 所 在 地 〒 953-0065 新潟市西蒲区下和納3280-1

担 当 者 治田　和子 E - m a i l hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp

T E L 090-9390-1577 F A X 0256-73-4273

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

写　真

写真 写真 写真

③丁寧に灰汁を取りながら短時間で加熱 ④正確な糖度を計るため複数回計測 ⑥瓶詰め、計量後の煮沸殺菌消毒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 細菌検査、栄養成分分析検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理
製造作業前の清掃、原材料の流水での洗浄、器具類の煮沸またはアルコール消
毒

従 業 員 の 管 理 清潔な作業着、使い捨ての帽子の着用、入室前の手指のアルコール消毒

施設設備の管理 製造作業後清掃とアルコール消毒、ゴミと洗浄用スポンジの廃棄

090-9390-1577

記 録 PL保険加入、作業工程の記録、製造商品数と製造日の管理、火災保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 治田　和子 連 絡 先

有→具体的に無

https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
https://minne.com/@mitsuhoshi
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp
https://minne.com/@mitsuhoshi
mailto:hatta.kazuko-1234xxx@ezweb.ne.jp


税率 8%

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

8 月 23 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 黒イチジクとかやの実のやみつきビスコッティ
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限
製造日より

6ヵ月
消費期限

製造日より
6ヵ月

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 新潟県佐渡市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4595640179057

¥780

1 ケ ー ス あ た り 入 数 36箱 保 存 温 度 帯

内 容 量 4個(24g) 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥722
税込（切捨）

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日 販 売 エ リ ア の 制 限

23.0 30.5 15.0 1.9

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 10ケース/日 最小 1ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

20～50代の素材にこだわったスイーツに興味関心の高い女性。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

ティータイムのお供に、ワインと一緒に。

商 品 特 徴
佐渡産の黒イチジク（ビオレソリエス）のドライと佐渡の伝統食材かやの実を混ぜ込んだビスコッ
ティ。佐渡のミネラル豊富な自然海水塩を効かせた、甘じょっぱく癖になる味わいです。

■ 商品写真

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵
乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　スマイルファーム

年 間 売 上 高 105,000,000円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員10名　パート5名

代 表 者 氏 名 安達　里枝

メ ッ セ ー ジ

「フレマルラボは、地域課題解決型の加工食品開発ラボ」
フレマルラボは、デジタルマーケティング支援を行う（株）スマイルファームが一次産業そし
て食産業を元気にするプロジェクトとして立ち上げた産直アプリ「フレマル」のリアル体験の
場として作った食品加工場そして飲食店支援事業です。
私たちは、商品をつくることがミッションではありません。10年後、20年後の安心で豊かな食
生活を守るために今私たちがやらなければならないことを3つの視点から支援する、
地域課題解決のための商品開発研究所です。
①一次産業の収益力をアップ　②食産業の活性化と人手不足解消　③オリジナル商品開
発

ホ ー ム ペ ー ジ https://fremar.jp/　https://lab.fremar.jp/　https://uzusado.jp/

会 社 所 在 地 〒 959-1383

〒 952-1207 新潟県佐渡市貝塚802-1

新潟県加茂市旭町15-28

工 場 等 所 在 地

0259-58-7046

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

みつきビスコッティシリーズは、佐渡産の素材の魅力を最大限に引き出し、手に取っていただける商品づくりをコンセプトとして開発しました。
全国のシェフから注目される佐渡産の黒イチジクを、年間を通じて様々なシーンで味わえる。そんな商品をきっかけに、佐渡産食材への興味関心を醸成していきます。

担 当 者 薄木　正 E - m a i l usuki_t@smile-farm.co.jp

T E L 0259-58-7045 F A X

写　真

HACCPに基づく製造マニュアル、衛生マニュアルを作成し、製造を実施

従 業 員 の 管 理 製造マニュアル、衛生マニュアルを作成し、管理を実施

施設設備の管理 HACCPに基づく

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査、衛生検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

担当者名または
担 当 部 署 名 本間　絢子 連 絡 先 0259-58-7045

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入済み

有→具体的に無
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税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022 年

8 月 31 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 さっちゃんの酵素玄米ごはん【レトルトタイプ】125g

¥325
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 1年 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　秋頃　） 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 新潟県阿賀野市産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 28個 保 存 温 度 帯

内 容 量 125g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥351

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 50ケース/1日 最小 1ケース/1日 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
10.0 3.7

発 注 リ ー ド タ イ ム 1～5日 販 売 エ リ ア の 制 限

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

30代から60代の健康な食事に興味がある女性

重量（㌔）

31.0 31.0

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

普段の食事シーンに於いて、普段食べているご飯を「酵素玄米ごはん」に変えるだけ、腹持ちが
良く、消化も良い。おむすびにして、ごまをまぶしたり、カレーライスとの相性も抜群です。

商 品 特 徴

通常の玄米ごはんでは「ボソボソ」して食べにくいという声も。この「酵素玄米ごはん」は「モチモ
チ」でまるでお赤飯のような食感と美味しさがあります。「お通じが良くなった」や「間食をしなく
なった」というお声を多く頂いております。

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社 水原町農産センター

３人

代 表 者 氏 名 伊藤　直也

写真メ ッ セ ー ジ

弊社は創業1988年。はじめは３軒の農家が集まって、餅
製造の事業からスタートしました。
現在は餅製造以外にも、おこわ、冷凍米飯、レトルト米飯
などの事業を営んでおります。
「健康で美味しいものを世界中にお届けする」をモットーに
やっております。

ホ ー ム ペ ー ジ https://genmaikoubou.com

年 間 売 上 高 3000万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

会 社 所 在 地 〒 959-2045 新潟県阿賀野市里965-1

玄米を洗米→あずきと塩を混ぜて炊飯→３日保温（熟成）→パック詰め→真空パック→レトルト殺菌→包装

工 場 等 所 在 地 〒 959-2045 新潟県阿賀野市里965-1

E - m a i l info@inakasodachi.com

T E L 0250-62-1698 F A X 0250-63-2244

担 当 者 伊藤　直也

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属探知機で異物混入チェック

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入済み

工程ごとにチェック

従 業 員 の 管 理 装備チェックシートで管理

施設設備の管理 設備衛生管理シートでチェック

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 伊藤直也 連 絡 先 9049390532

有→具体的に無
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

きくらげは「食べる漢方」と呼ばれるほど栄養が豊富。含まれるビタミンDは全食品中でNo.1、
カルシウムは牛乳の2.8倍も含まれています。お米の国、南魚沼で菌床から国産にこだわり、
無農薬で栽培しました。なかなか流通しない国産の生きくらげです。

■ 商品写真

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

1キロ

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

健康志向・美容意識の高い女性30代～70代の外食や、地産地消
に取り組む店舗やホテルなど

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

新鮮なものはさっと茹で、お刺身としても美味しくいただけます。
油との相性が良く、火を通しても食感が良いのでアヒージョや、炒め物にも最適です。
粉末にして、原材料に混ぜるなど、様々な利用シーンがあります。

商 品 特 徴

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 最小 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

20.0 20.0 20.0

1 ケ ー ス あ た り 入 数 1ケース　(500g×2袋入り） 保 存 温 度 帯

内 容 量 500g　(1袋） 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥1,620

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 魚沼ゆきくらげ

¥1,500
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 5日間 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　） 7日間

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 南魚沼市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） なし

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022 年

9 月 20 日
第３.1版

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



作業を行う者は検便を実施。

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 林　佑一 連 絡 先 090-4814-1014

写　真

写真 写真

施設設備の管理 異物混入などを防ぐため、作業を行う際は出入口などの扉を閉める。

温度管理が徹底された施設に菌床を設置 大きくなり始めたきくらげ 出荷準備（検品・洗浄・計量・袋詰め）

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

生産施設にて収穫⇒加工施設にて洗浄・袋詰め⇒出荷
手袋、ヘアーキャップ着用、生産施設へは専用靴にて入室を行う。

従 業 員 の 管 理

025-775-7507

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

現在は菌床を1,000個設置し、１日に約13kgのきくらげが収穫できる。（年間4,745kg）（最大菌床2000個設置可能）

菌床を設置してから約2週間程度で収穫サイズまで成長します。

収穫後、出荷に向けて一つ一つ手作業で洗浄を行い袋詰めや乾燥作業を行います。

担 当 者 林　佑一 E - m a i l k-smile.p8349@outlook.jp

T E L 025-775-7507 F A X

〒 949-6680 新潟県南魚沼市六日町１０６－８会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 949-6612 新潟県南魚沼市東泉田８９１－１

メ ッ セ ー ジ

経営理念：『新たな価値を創造し、人に必要とされるパワースポットになる！』
理念を体現するため、人創りに一番重点を置いています！スキルや能力だけ
でなく、挨拶や掃除、礼儀作法や考え方、人間性や人としての在り方を毎月研
修を行い、人格のレベルを上げる取り組みを行っています。他にも学校では学
べない税金や金融、成功哲学の考え方、コミュニケーションの本質などを座学
でインプットし、現場でアウトプットする。　仕事を通じて『人を喜ばせるプロ』に
近づけるよう、日々努力と勉強をしています。

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.smile-peace.co.jp/

年 間 売 上 高 令和３年１０月度　58,759千円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社Ｓｍｉｌｅ　Ｐｅａｃｅ

社員5名、パート15名

代 表 者 氏 名 代表取締役　林佑一

写真

有→具体的に無
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税率

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

唐辛子を自社栽培・新潟県妙高市産のハバネロを使用し、糀、柚子、食塩を混ぜ合わせて３年
間熟成・発酵させて造られた当社独自の香辛調味料です。熟成された旨味とハバネロ独特のフ
ルーティーな辛味をお楽しみ頂けます。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

20.0

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

辛い物がお好きな方。ハバネロがお好きな方。
辛い物好きで旨味を求められる方。国産原料にこだわられる方。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

鍋物や焼肉、餃子のタレに溶いて、味噌汁やそば、うどん、ラーメン、焼鳥、刺身・湯豆腐、おで
ん、寿司の薬味として、その他に料理の隠し味としてお使いください。

商 品 特 徴

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 応相談 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム
受注締切時刻11：00
・北海道、沖縄　5日以上（届け先により異なります。）
・青森、岩手、中国、四国、九州　４日
・その他地域　３日

販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

40.7 25.8 22.0

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10入り8合わせ 保 存 温 度 帯

内 容 量 47g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥600

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 ハバネロかんずり

¥600
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 365 消費期限提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 新潟県妙高市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4953253002580

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022 年

9 月 8 日
第３.1版

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



定期検便検査実施・衛生管理表・５Sの徹底　他

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 東條　恵子 連 絡 先 0255-72-3813

写　真

写真 写真 写真

施設設備の管理 機械始業終業点検表

ハバネロが実る様子 ハバネロかんずり 妙高市の本社社屋

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般細菌、大腸菌群

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険 )の加入
な ど

PL保険加入

HACCPに基づいた製造工程・管理
2023年にISO22000取得予定

従 業 員 の 管 理

0255-72-0344

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

原材料受入→ハバネロ集荷・洗浄→粉砕（ハバネロ・柚子　スクリーン目開き5.0㎜）→混合（ハバネロ･糀・柚子･食塩）→熟成・発酵（塩分濃度11～12.5％　ｐＨ4.0未満）→
撹拌（年1回）→二度スリ（スクリーン目開き3.0㎜）→混合（ハバネロかんずり・かんずり）→瓶に充填（メッシュ目開き5.0㎜）→計量（誤差＋１ｇ迄）→金属探知機通過（Ｆｅ1.5
Ｓｕｓ2.4）→脱気・キャプ閉め（８０～９０℃で２０～３０分加熱、商品中心温度５０℃以上）→殺菌（８０～９０℃で５０～６０分加熱、商品中心温度６５℃以上）→キャップシー
ル→賞味期限印字・ラベル貼り→保管→梱包・出荷

担 当 者 営業主任　森　健太郎 E - m a i l mori@kanzuri.com

T E L 0255-72-3813 F A X

〒 944-0023 新潟県妙高市西条437-1会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 944-0023 新潟県妙高市西条437-1

メ ッ セ ー ジ

刻々と移り変わる時代の中で、古来より造り続けられて４００年。地域の食文化の中から生まれ、料理
人をも唸らせる万能香辛調味料【かんずり】。
　加工食品の中でも決して主役にはならない商材ですが、少量でも存在感のある引き立て役です。この
地域で育まれ愛され続けて半世紀。昔ながらの製法を守り続け、近代化できるところは取り入れ、味を
守ると同時に新たな商品づくりにも力を入れております。
　近年は積極的に日本を発信する国の政策の下、私達も積極的に海外に発信して参ります。又、食品
安全の面では重要性を周知し、全従業員で継続的改善を通じてこの取り組みを推進して参ります。
　最後に雪国の厳しい自然があったからこそ生まれた「かんずり」。私たちは、厳しさの中にある温かみ
を大切にし、地域に愛される企業でありたいと考えています。

ホ ー ム ペ ー ジ https://kanzuri.co.com

年 間 売 上 高 令和３年度　１９０百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社かんずり

社員１１名、パート３名

代 表 者 氏 名 代表取締役　東條昭人

写真

有→具体的に無
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税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

9 月 30 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 野草酵素百日百草【ヨモギ】

¥7,000
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 2年 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年提供可能 （通年） 2年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

植物発酵エキス（糖類（糖蜜（国内製造）、黒砂糖、オリゴ糖）、野草類（ヨモギ、
ウコン、ドクダミ、ハスの葉、高麗人参、センシンレン、オトギリソウ、クマザサ、タ
ンポポの根、霊芝、アマチャヅル、トチュウ葉、オオバコ、カンゾウ、マツ葉、ナン

テンの葉、アマドコロ、ツユ草、ツルナ、マカ、トンカットアリ、ハブソウ　ほか

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4573555870016

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12 保 存 温 度 帯

内 容 量 500ml 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥7,700

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 1000 最小 12 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム ３～５ 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

30.0 9.0 7.0 0.8

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

40代以上の健康と美に敏感な女性がターゲット層です。太りやすく痩せにくい
と感じている方。おなかの調子が気になる便秘がちな方、腸活を生活に取り
入れ、毎日をしなやかに暮らしたい方

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

原液をそのまま２５ｍｌを朝飲んでいただくのが通常ですが、水割りや炭酸割り、ヨーグルトに合
わせたり、スムージードリンクとして、チアシードドリンクなど。また、ステーキソースやアルコール
と一緒に飲むなど。工夫次第でいろいろなものに合わせることができます。

商 品 特 徴

自然豊かな新潟県上越市、新潟県は大雪が降る土地として有名で、その厳しい環境の中で育つ野草は高品質であることが魅力とさ
れています。特にヨモギは日本一の産地として有名で、ヨモギをはじめとした原材料86種類の野草をブレンド発酵させた至極の野草酵
素ドリンクです。日本人は古くから野草を煎じることで健康や美容を保ってまいりました。そんな日本の先人たちが遺してくれた健康思
想に着目し、86種の原材料から濃厚なエキスをじっくりと抽出し発酵熟成させたあと、日本山人参葉や紅参などの6種類の貴重な野草
エキスや果汁をさらに追加した植物発酵原液です。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社ニューサイエンスジャパン

社員3名パート2名

代 表 者 氏 名 小嶋宏志

写真メ ッ セ ー ジ

百日百草Ⓡは「食に関わるすべての人の『つくる』と『たべる』をつなぐ」をコンセプトにした
事業であり。食を通じて、「生産者と消費者のコミュニティ」を作ることと、人々の健康寿命を
伸ばして日本全体を活性化させることを目的としております。新潟には昔ながらの慣習や
文化には、忘れられてしまった『価値ある遺産』が数多くあります。新潟ののうまいもん。新
潟のすごいもんを世界に発信して行きます。世界的に流行をしている「新型コロナウィル
ス」この予防と感染防止のカギを握るのは、新潟独自の発酵食品による免疫力の向上をは
かる食だと捉えております。「自然豊かな新潟県上越市、上越市は大雪が降る土地として
有名で、その厳しい環境の中で育つ野草は高品質であることが魅力とされています。野草
酵素原液にて免疫力を下げないそして、高める工夫を取り入れてみませんか。販路の拡大
を希望します。

ホ ー ム ペ ー ジ https://www.100100grass.com/

年 間 売 上 高 5000万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 942-0147 新潟県上越市頸城区西福島６６２－９会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 942-0055 新潟県上越市小猿屋７３

025‐546-5561

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

「発酵のまち上越」の特性を生かしたものづくり
新潟県の南西部、日本海に面した場所に位置する上越市は１年のうち３分の１の期間が雪に覆われる日本有数の豪雪地帯。海と山の幸に恵まれ、低温多湿・高温多湿と
いう微生物の発酵に適した湿潤な気候により「発酵のまち」としても知らています。そんな豊かな自然に恵まれた気候を誇る上越市に『百日百草Ⓡ』の工場があります。工
場は発酵に適した上越市の特色を生かしながら自然界の野草の生命力、乳酸菌、酵母菌、こうじ菌といった微生物の力を研究。それらを活用して健康食品の開発を続け
てきた中で誕生したのが「野草酵素百日百草」です。製造から販売まではもちろんワンストップ。私たちが何より大切にしている「誰が見ても安心で安全そしてお客様に本
当に喜んでいただけるものを届けたい」という想いのもと、一つひとつの工程に丁寧に向き合っています。

日本一の豪雪地域・高温多湿の地の利を生かした発酵技術
新潟県上越市の発酵に適した地の利を生かし、４０年以上発酵の研究開発を行ってきました。あえて温度湿度調整を行わない「なりゆき発酵」での野草酵素の発酵熟成を
促しています。「百日百草」には８０種以上の原材料を乾燥させ、大鍋に入れ手入れ作業にて煎じ、抽出したエキスを「陶製の甕（かめ）」に移し、発酵熟成。こだわりの陶製
甕は世界最大の陶器の町・中国江蘇省宜興産の甕を採用。エキスに存在する乳酸菌やこうじ菌といった発酵菌は生き物であり、呼吸をすることでその活動性を高めます。
小さな穴が無数にある甕の通気性により発酵菌が活性化、人や機械の手を借りず自然体流により完全発酵をさせることができるのです。野草酵素百日百草には「発酵の
まち上越」の特性を生かした製法が取り入れられています。

担 当 者 小嶋宏志 E - m a i l hiroshi@yamasen.info

T E L 025-546-5560 F A X

写　真

写真 写真 写真

施設設備の管理
主に乳酸菌や酵母菌などの発酵を促し、製品を製造しております。各種異物が他の製品に移
らないよう、釜・機材・機械の洗浄を毎日行い清潔と品質を第一に設備機器をメンテナンスして
おります。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属検査（全量）・残留農薬／残留放射能検査（ぬきとり）

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入済み

原材料の確保、製造、瓶詰、検査、検品、箱詰めラベリング、出荷までをワンストップで一つの
工場内で行っており、工程管理がしっかりとなされております。

従 業 員 の 管 理
従業員の体調管理、コロナウィルスその他、保菌の状況を毎日チェックし、社内衛生を徹底して
おります。配送業者や外部人員の検温や衣類・靴からの菌の持ち込みを徹底チェックしており
ます。

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 小林 連 絡 先 025-544-3050

有→具体的に無
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

卵、小麦

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

トレーニングでエネルギーを消費した後の必須アミノ酸補給に。スパやサウナの後の体力、疲労回復として。夏の登山やゴルフ等、保
冷剤代わりに持ち歩きながら手軽に栄養を摂取。疲労感をもたらす筋肉疲労は、体内では作れない必須アミノ酸、エネルギー(糖質)、
水分そして休息でリカバリー。１食分の食事を置き換え、手軽にコンディションを整える事ができます。手軽で美味しく低カロリーで低脂
肪、さらには体に染み渡る清涼感が心のコンディションも整えます。

商 品 特 徴

日本の有機酪農 発祥の地のオーガニック乳製品が原料です。バターやチーズなど乳製品製造時の大量副産物である有機ホエイ・有機脱脂乳に新
しい価値を。国産の動物性オーガニックサプリメントは市場に存在していません。化学処理で精製された粉末ではなく、原液のホエイプロテインをス
トレートに贅沢配合(有機ホエイ40,000㎎／1個)。有機管理の為、牛にホルモン剤や抗生物質の投与はない上に、牧草飼育により一般的な穀物飼
育牛には無い栄養素を含んでいます。動物性ホエイプロテインは市場の殆どを占める植物性プロテイン(大豆等)よりも、消化吸収スピードが早いこ
とで知られています。プロテインは大量摂取した場合、過剰分は脂肪に変換、腸内の悪玉菌発生に繋がる為、含有量よりも吸収されやすい形が効
果的です。本商品は高熱、化学処理で強制的に成分を抽出していない為、微量成分が生きており体に吸収されやすくなっています。美味しく続けるこ
とで体が整う、SDGs、サステナブルに配慮された日本で唯一の自然派オーガニックサプリメントです。

■ 商品写真

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

20代～60代の男性。健康意識が高く、オーガニック、ダイエット、アンチエイジングに興味がある方。積極的
に体を動かすことが好きで、スポーツジムやゴルフ、サウナ等、アクティブにライフスタイルを楽しむ層。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

スポーツジム、スパ、ゴルフ場施設、温浴施設、百貨店外商、カタログギフト

有機JAS認証取得工房 (認証番号:JASCERT J15B-2212)　有機加工食品　生産行程管理者

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

5.5 10.5 17.5 0.21

発 注 リ ー ド タ イ ム 1週間程度 販 売 エ リ ア の 制 限

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 検討中 最小 検討中 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 検討中(単品、セット販売) 保 存 温 度 帯

内 容 量 200ml 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥1,296

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

有機ホエイ 北海道(日本初 有機JAS認証取得牧場)
有機脱脂乳 北海道(日本初 有機JAS認証取得牧場)

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4544153007005

¥1,200

税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 6か月 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 ボディケア　オーガニック －プロテイン－　(※有機JAS認証)

年

9 月 30 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



写真

スパウトパウチ充填／キャッピング

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 佐藤レイ子 連 絡 先 025-799-3717

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

クレーム対処マニュアルの完備。日本食品衛生協会　食品営業賠償共済に加入。

有機JAS認証を取得しており、日本農林規格、有機加工食品の生産工程管理者の技術的基準に即し
た生産を行っています。認証機関による年次監査有。有機JAS基準は、国連機関であるFAO（国連食糧
農業機関）とWHOにより設置された政府間組織が策定するガイドラインに準拠しています。

従 業 員 の 管 理
原料受入～生産工程記録管理。消毒、マスク、帽子、ゴム手袋の着用、体調管理等、HACCP
に基付いた衛生管理手順書に従い、実施しています。

施設設備の管理
有機JAS規格内に定めた施設衛生管理基準(防虫防鼠も含む)に従い、記録管理しています。
認証機関による年次監査有。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般生菌数検査(外部機関)、金属探知機、官能検査、異物チェック・目視検査。

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

穀物ではなく牧草(グラスフェッド)飼育。
品種改良されたホルスタインではなく、乳量は少ないが乳質が優れる
ジャージー種、ブラウンスイス種のみ。

生乳の自動殺菌冷却処理。
(65度30分　低温殺菌)

写　真

脱脂乳は生クリーム製造の副産物、ホエイはチーズ製造の副産物です。両方の副産物にすべての原材料を一度に加合すると、熱を加えた時
に乳部分と酸味(レモン等の柑橘)が化学反応を起こし、所々に固まりが発生するため、一般的な製造では添加物が必要となります。製造を2
段階に分けることで、2度手間にはなりますが、添加物を使用せずに分離を起こさない製法を確立させております。

担 当 者 佐藤美夏

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

E - m a i l erdbe@s7.dion.ne.jp

T E L 025-799-3717 F A X 025-799-3795

工 場 等 所 在 地 〒 946-0106 新潟県魚沼市田中546

会 社 所 在 地 〒 946-0106 新潟県魚沼市田中546

年 間 売 上 高 非公開 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 1名

代 表 者 氏 名 佐藤　美夏

写真メ ッ セ ー ジ

有機酪農は環境保全型農業といわれています。農薬や有害物質による土壌や地下水
の汚染という負の遺産を、将来の世代に残さない生産。このモデルを作り出す事がい
かに困難かは国産の有機乳製品がほぼ0％という現状に示されています。2010年、菓
子屋として有機JAS認証を取得した際、日本で初めて有機酪農を誕生させた牧場に出
会いました。同時に当工房は日本で初めて、有機バタ－を使用した有機焼き菓子を市
場に発売しました。酪農の課題である大量の副産物の消費を、有機に特化した加工業
である私共の強みを生かし、今まで市場に無かった新しい価値を生み出すことで、六
次化生産を通したサステナブルな循環の確立を目指しています。農水省の政策「みど
りの食料システム戦略」とも合致する有機酪農、この発祥の地を歴史的資産として後
世に残す取組みをしています。これからますます本格的な環境問題に直面する私たち
の未来のために。有機酪農が一筋の光明になってくれることを願い、加工業を活かし
た六次化の連携に取り組んでいます。

ホ ー ム ペ ー ジ http://setanaorganic.jp/

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 コンディトライ・エルトベーレ

有→具体的に無

原材料入荷 原材料検品 計量 パテスライザー 冷却 混合 二次混合

充填 金属探知機 ラベル貼付 急速冷凍 検品 梱包 出荷

※生乳の自動殺菌処理（６５度３０分）

※マイナス４０度
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税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022 年

9 月 30 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 かけるビーツ

¥834
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 6か月 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） ビーツ(栃木) JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20本 保 存 温 度 帯

内 容 量 1本　２００ｍｌ 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥900

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 200 最小 20 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 10日 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

22.0 19.0 19.0 5.0

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

ホテル、レストラン、café,または、男女健康志向の方

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） 農薬化学肥料不使用

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

食べる輸血と言われるビーツを手軽にお召し上がり頂けます。ディップ、温野菜、サラダなど

商 品 特 徴

自家栽培である大田原産茹でビーツを約30パーセント使用したフレンチ系ドレッシングです。い
つでも食べたいときにビーツの高栄養を手軽に食べられるようにドレッシングを作りました。農薬
化学肥料不使用栽培のため美容健康志向の方におすすめです。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 ピンクサラダ

0名

代 表 者 氏 名 手塚尚美

メ ッ セ ー ジ

食べて心が和むような自然と元気な笑顔が溢れるような子どもたち
にも喜んで食べてもらえるような野菜作りをしたい。そんな思いから
「幸せカラーのピンク×いろどりサラダのピンクサラダ」と名付けまし
た。生きるための基本は食べること、その大切な部分の仕事につけ
ることを幸せに感じています。これからは、子どもたちに農業の楽し
さや、魅力を伝えていけたらと思います。

ホ ー ム ペ ー ジ https://naomipinksalad.wixsite.com/ootawara

年 間 売 上 高 650,000円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 324-0023 栃木県大田原市花園315-1会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒

0287-28-2402

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

担 当 者 手塚尚美 E - m a i l naomi.pinksalad@gmail.com

T E L 090-9974-9129 F A X

写　真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 異物混入がないか目視で確認

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

製造記録、生産物賠償責任保険への加入もしている

材料の検品、洗浄、消毒をしっかり行い、レシピのミスがないようにしっかりと
チェックしながら製造を行う。

従 業 員 の 管 理
定期的な検便検査を行い、健康管理をしっかりとしてもらっている。入室時、作業前、作業中な
ど手洗いの徹底服装などのチェックを行っている。

施設設備の管理 毎日の清掃、製造商品が変わるごとの清掃を行っている。

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名

瓶詰工房　Funkypine 松島宏直 連 絡 先 ０７０－１０００－８９８２

有→具体的に無

材
料
の
洗
浄
消
毒

材
料
の
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処
理

材
料
調
味
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の
計
量
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

日常の中のおやつ、贈り物として

商 品 特 徴

自家栽培である米粉を使用したお米の焼き菓子です。姉が米を栽培し、妹が焼き菓子を作っています。姉妹で
美しい田園風景を次の代に残すために始めたお米の焼き菓子です。精米したての米粉を製粉し、その他の材
料も地元の農園と提携し、新鮮な農産物を届けて頂いています。全ての材料が顔の見えるもので、焼き菓子を
通して、人や地域が繋がり、広がっていくような商品づくりを心がけています。

■ 商品写真

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） 農薬化学肥料不使用

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

子育て中のママや子ども

重量（㌔）

400.0 550.0 550.0 10.0

発 注 リ ー ド タ イ ム 10日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 5 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 １５個 保 存 温 度 帯

内 容 量 300ｇ 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥3,240

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 米粉(栃木) JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

¥3,000
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 １ヶ月 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 kome co de oyatu

年

9 月 30 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 Ｋabako　福田優子 連 絡 先 ０２８７－４７－５７６４

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

製造記録、生産物賠償責任保険への加入もしている

材料の検品、洗浄、消毒をしっかり行い、レシピのミスがないようにしっかりと
チェックしながら製造を行う。

従 業 員 の 管 理
定期的な検便検査を行い、健康管理をしっかりとしてもらっている。入室時、作業
前、作業中など手洗いの徹底服装などのチェックを行っている。

施設設備の管理 毎日の清掃、製造商品が変わるごとの清掃を行っている。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 異物混入がないか目視で確認

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

担 当 者 西岡智子 E - m a i l jiyomomo@yahoo.co.jp

T E L 090-5119-8171 F A X 0287-28-0685

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

工 場 等 所 在 地 〒

会 社 所 在 地 〒 324-0023 栃木県大田原市花園1187-1

年 間 売 上 高 15,000,000円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 0名

代 表 者 氏 名 西岡智子

メ ッ セ ー ジ

お米農家として代々守り続けてきた田園には、虹の橋も架かりま
す。そんな奇跡のような風景も太陽の光も流れる雲の速さもめぐみ
の雨も、同じ風景は２度とない事も知りました。１５代目として、お米
づくりを始め自然の厳しさと向き合う中にもお米作りの楽しさと奥の
深さを感じています。そんな田園風景を、次の代へ繋ぎたい。その
想いを込めて作り上げた焼き菓子です。

ホ ー ム ペ ー ジ http://ｗｗｗ．momo-kabaco.com

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 momo farm

有→具体的に無

計
量

混
合

絞
り

焼
成(

オ
ー
ブ
ン)

仕
上
げ
作
業

袋
詰
め

保
管(

常
温)

出
荷(

常
温)
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税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

9 月 22 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 温泉酵素野菜かぐやのしずく（トマト調味料）

¥1,200
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 6ヵ月 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　） 検査中

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長野県上田市大塩温泉 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）
なし

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20本 保 存 温 度 帯

内 容 量 150ml 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥1,296

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 1ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
20.0 4,8kg

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日間 販 売 エ リ ア の 制 限

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

お 客 様
（性別・年齢層など）

・健康志向の方（健康寿命を延ばしたい方）
・トマトの酸味が苦手な方、トマト嫌いな方
・3世代で食卓を囲むご家族

重量（㌔）

23.5 30.0

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

■ 商品写真

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

直売所、SA、ホテル、レストラン

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

・いろんな料理に利用できる
・いつもの料理にプラスワン

商 品 特 徴

・樹で完熟した新鮮な美味しいかぐやのプレミアムトマト(スウィートプリンセス)生食用と自家製野菜を使用
・地場の温泉と発酵酵素を使ったオリジナル肥料で地球に優しいをテーマに拘りの土壌作りとストレスを与えな
い栽培で、コク・うまみ・糖度の高いトマトを作っています。
・農薬不使用で化学肥料と除草剤を使わない栽培を実施

一括表示
（）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

150ml



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社ボーテ・ディマージュ・レイ

従業員1名　パート8名

代 表 者 氏 名 佐藤　ゆかり

写真メ ッ セ ー ジ

・当社の母体は上田市の山あいの大塩温泉で健康サポートサロンを営む会
社です。健康を作る1つのアイテムである野菜で体の内側からサポートをした
いとの思いから、循環を意識したここならではの地域資源を活用した、作り手
もお客様も笑顔になる真心を込めた安心・安全な野菜を育てています。
・社名である『ボーテ・ディマージュ・レイ』は、フランス語で美しい姿、レイは輝
きを意味します。当社は、かぐや姫が竹の中から光を発していた様に、丹精
込めて育てたミニトマトで皆様が健康な体と内面から放つ美と輝きを手に入
れて欲しいと願い「かぐや」と命名しました。

ホ ー ム ペ ー ジ www.kaga-ya.info

年 間 売 上 高 1,800万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

会 社 所 在 地 〒 386-0322 長野県上田市西内７５８－１

工 場 等 所 在 地 〒 386-0322 長野県上田市西内７５８－１

E - m a i l sato@kagu-ya.info

T E L 0268-75-8801 F A X 0268-75-8802

担 当 者 尾美　保

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

かぐやのプレミアムトマト(スウィートプリンセス) 　　　　　　　　　　　　ドライフルーツ

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 官能検査（匂い・味・色）・異物混入の確認

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

ＰＬ保険加入

HACCPに沿った衛生管理

従 業 員 の 管 理 HACCPに沿った衛生管理(従業員の衛生・健康チェック等)、検便(年2回）

施設設備の管理 消毒、定期点検、5Ｓの徹底

温泉酵素（大塩温泉の水使用）

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 平林　千恵子 連 絡 先 0268-78-8801

有→具体的に無

収穫 攪拌洗浄 材料を切る 加熱 調味料を加える

充填 密封 ラベル張り 出荷

http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
http://www.kaga-ya.info/
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
mailto:sato@kagu-ya.info
http://www.kaga-ya.info/
mailto:sato@kagu-ya.info


税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日 月 日

第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 レーズンバターサンド(デラウェア＆ルビーチョコ＆バター)

¥300
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 60日 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　） -

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 山形県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4580060730490

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10 保 存 温 度 帯

内 容 量 1個 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥324

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 100 最小 10 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
11.0 1.0

発 注 リ ー ド タ イ ム 受注後5日以上 販 売 エ リ ア の 制 限

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

健康志向が高く、普段から良質な食品を選ばれている方や、ぶどうのドライフルーツが好きな方に
おすすめです。購入客層としては女性の幅広い年齢層に評価いただいております。

重量（㌔）

28.0 20.0

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

当社より直販(ネット・カタログ販売など)

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

お友達や家族のティータイムのスイーツとしておすすめです。また、ご贈答にも大変喜ばれております。
カットフルーツにフルーツソース、生クリームを添えると、さらにおいしくお召し上がりいただけます。

商 品 特 徴

自家栽培デラウェアを常温乾燥機で自家加工したドライフルーツをドーバー産のラム酒に漬け込み、風味豊かなラムレー
ズンにして使用しています。そしてバターとルビーチョコレートを合わせ、味わい深いクリームに練りあげました。作業はほ
とんど手作業で行っており、手作業の大切さを守り続けております。サクッとほどけるクッキー生地がバタークリームの濃
厚な甘みと口溶けが絶妙な風味を生み出します。クリームは常温に戻るほど柔らかくなりますので、お好みの柔らかさを
選んでお楽しみいただけます。

2022年

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 漆山
うるしやま

果樹園　漆山　和志

常時5名、臨時２～４名

代 表 者 氏 名 漆山　和志

写真メ ッ セ ー ジ

90年前、山の斜面を開墾しデラウェアの栽培から始まり、現在は高級ぶど
う３０種類以上を栽培。ぶどうの直売の他に、当園で栽培したぶどうを原料
に常温乾燥機で製造した無添加のドライフルーツや乳化剤・安定剤を使わ
ない無添加にこだわったジェラート（６次化コンテスト2021協賛企業賞・ふ
るさとギフト大賞最高賞2022を受賞）を製造し地方発送等を行っています。
また、果樹園に隣接したカフェではジェラートのほかぶどうパフェや紅茶(フ
ルーツティー)など果樹園生まれのこだわりの商品を楽しんでいただいてい
ます。

ホ ー ム ペ ー ジ https://urushiyama.com/

年 間 売 上 高 6800万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

会 社 所 在 地 〒 999-2213 山形県南陽市松沢２０２－１

●農業の６次産業化への取組み
平成２０年　野菜ソムリエ資格取得、認定農業者、エコファーマー申請、　自家栽培ぶどうを使ったジュース製造委託開始
平成２５年　飲食店営業許可取得（カフェ）。同時に常温乾燥機を導入し菓子製造業の営業許可も取得。ジェラートを製造委託
平成２６年　イベントでも販売できるように「露店営業」許可取得
平成２７年　自らこだわりのジェラート製造するためアイスクリーム類製造業を取得
令和　３年　加工施設を増設。菓子製造業、密封包装食品製造業、漬物製造業を取得。
　　　カルビジャーニジャパンのジェラート上級者講習を受講しレシピ作成、紅茶に特化したお店を作るためサー・トーマス・
　　　リプトンティーハウスギンザにてティーコーディネーターサーティフィケートクラスを受講し各種フルーツティーを提供。

工 場 等 所 在 地 〒 999-2213 山形県南陽市松沢２０２－１

E - m a i l shop@urushiyama.com

T E L 0238-43-3739 F A X 0238-43-2511

担 当 者 漆山　陽子

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

●パートさんと暑いハウスの中での作業 ●バターサンドのスイーツセット ●カフェ店内

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般生菌・大腸菌群

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

食品営業賠償共済加入

製造レシピ管理・ロット管理をパソコンで行っている　HACCPの考え方を取り入れ
た衛生管理

従 業 員 の 管 理
衛生管理の徹底(勉強会・外部講師による講習を行っている)定期健康診断をして
いる　HACCPの考え方を取り入れた衛生管理

施設設備の管理
作業前後の清掃。酸性水生成器・アルコールによる器具備品の洗浄　HACCPの
考え方を取り入れた衛生管理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 漆山　陽子 連 絡 先 0238-43-3739

有→具体的に無

国産小麦を使
用し、手作業
でクッキー生
地を焼き上げ
る

ぶどうは３月中旬に
加温ハウスのビニー
ル被覆作業に始まり、
収穫までの作業は
すべて手作業で行う

収穫したぶどう
を常温乾燥機
で丁寧にじっく
り時間をかけて
濃厚なドライフ
ルーツに加工
し、ラム酒漬け
にする

ラムレーズン
をルビーチョ
コレートとバ
ターを混ぜ、
バタークリー
ムに加工

農産物はとにかく手をかけ、朝から晩までどんな悪天候でもひた
むきに自然と向き合い、自分たちが心から納得いくよう、とことん

いい作物に仕上げます。手をかけた自信のあるものだからこそ、
お客様に胸を張って堂々と販売することができると思っています。
そうしてせっかくいい果物を作っても昨今の天候不順などの影響
で生食で販売できないケースがあるが、加工をすることにより廃
棄せずに新しい商品に生まれ変わる事ができます。

スタートである原料の栽培から加工を経て、販売というゴールま
で手を惜しまず作った自慢の作品をお客様にお届けできるよう心
がけています。

本来は廃棄されてしまう農産物も、新たな商品に生まれ変わらせ

ることで付加価値をつけ、無駄を出さないＳＤＧｓの観点を踏まえ

ながら事業をすすめております。

６次化の思い

クッキー生地
と整形したバ
タークリーム
をサンドした
あと包装後、
すぐに冷蔵保
存
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税率 10%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

一番のおすすめは、料理を食べはじめる前に味わう「食前酒」です。食前酒として重要なのは胃が空っぽの状態で飲むものなの
で、アルコール度数が高すぎないこと。そして、その後の料理の味を妨げないように甘すぎないことです。ラフラン酒は、アルコール
度数が8%と低くほんのり甘いお酒です。また、日本料理はもちろんのことスイーツや洋食とのペアリングもおすすめです。

商 品 特 徴

農山村地域の課題を解決するために生まれた6次化商品です。農山村地域である金山で心を込めて作った雪若丸を醸した純米吟醸
に、金山で育てたラフランスと金山で採蜜した天然の蜂蜜を合わせました。農山村地域である金山は、山間地域にあり農作物を美味
しくするために重要だといわれている寒暖差がとても大きいので生命力に満ち溢れた最高の農作物が育ちます。「ラフラン酒」はそん
な最高の原料を使って、街にたったひとつの明治創業の老舗酒蔵で造っています。原料から蔵人までオール山形の「ラフラン酒」。山
形の旬を楽しめる新しいタイプの日本酒です。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

旬の食材を楽しむ20歳以上の男女

重量（㌔）

20.0 30.0 37.0 8.5

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 10ケース 最小 1ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 6本 保 存 温 度 帯

内 容 量 500ｍｌ 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥1,800

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 -

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 山形県南陽市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4517173700065

¥1,620
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 - 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 LaFranshu　（ラフラン酒）

年

9 月 20 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 新藤　栄一 連 絡 先 0238‐47‐5111

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入

日本酒の製造工程は国税庁の確認を受けており、指導に基づいて適切に工程を
管理・記録しております。

従 業 員 の 管 理
HACCPに基づき、作業前の健康チェックと作業開始前の手洗い等を徹底してい
ます。

施設設備の管理
HACCPに基づき、工場内の整理・整頓（５S運動の取り組み）。特に、製造に係る
設備・器具の洗浄、消毒には特に気を付けております。

麹手入れ作業 櫂入れ 袋しぼり

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無
製品完成までに目視検査を複数回実施しております。ベースのお酒はフィルターでろ過したものを使用。ラフラ
ンスピュレは性質上ろ過できないので目視で異物混入の有無確認。目視の機会としては、①日本酒とラフランス
ピュレの混和時②瓶詰時③ラベル貼り付け時の3回です。

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

担 当 者 浅野　剛

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

E - m a i l contact@kaneyamamura.com

T E L 0238-27-1383 F A X 0238-27-1383

山形県南陽市の金山地区は、山と水田と果樹園に囲まれた150軒からなる山村集落です。寒暖の差が大きい気候により生み出される農作物を生かして、持続可能な地域
を作るプロジェクトにて開発した商品です。
原料である、雪若丸は山形県産のつや姫の「弟」にあたる品種として2018年の秋から本格的に販売している山形を代表するお米のひとつです。
しっかりした粒感、際立つ白さとツヤ、そして弾力が特徴です。
金山は、山形県の置賜地区に位置しており、全国で唯一この地区の雪若丸のみが最高の特Aランクとなっております。（2021年度）
金山地区で心を込めて作った雪若丸を使って、東北の伊勢熊野大社のお膝元に位置する明治29年創業の酒造、「東の麓酒造」で先代から伝わる伝統の技法ですっきり甘
口の純米吟醸にしています。
山形県が全国の生産量の約8割を占める、山形を代表する果物ラフランス。
金山で愛情たっぷり育てたラフランスをピュレにして、金山で採蜜した天然のはちみつと合わせて、ワインを醸造する工程のひとつ、マクロティック製法を日本酒に取り入
れ、新しいタイプの日本酒に仕上げました。

工 場 等 所 在 地 〒 992-0472 山形県南陽市宮内2557

会 社 所 在 地 〒 999-0471 山形県南陽市金山287

年 間 売 上 高 10,000千円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 役員5名

代 表 者 氏 名 浅野　剛

写真メ ッ セ ー ジ

当社は、農業人口の減少、後継者不足により、5年後、10
年後に地区がなくってしまうのではないかと危機感を持っ
ている山形県南陽市金山地区の住民が株主となって立ち
上げ会社です。地域資源を活用した地域産品を開発・販
売することで、関係人口を増やし、持続可能な地域を実現
します。

ホ ー ム ペ ー ジ https://kaneyamamura.com/

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社かねやま村

有→具体的に無
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

9 月 26 日

¥2,160

第３版

■ 商品特性と取引条件

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　12月　） -

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 山形県南陽市赤湯312 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

賞味期限 消費期限2023/11/7

内 容 量

4941226140087

7200ml 希 望 小 売 価 格 税抜

商 品 名 樹齢60年赤湯産甲州古木ぶどうのプレミアムジュース

¥2,000
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

販 売 エ リ ア の 制 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 6本 保 存 温 度 帯

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 1ｹｰｽ 最小 1ｹｰｽ ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 6日

20.0 30.0 37.0 8.5
重量（㌔）

お 客 様
（性別・年齢層など）

南陽市金沢、山形県のぶどう発祥の地の樹齢60年の甲州ぶどうのストレート
ジュース。厳選したぶどうで製造した濃厚な味わい。購買層は20代・３０大の
女性。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

高質スーパー、通信販売

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

日本産ぶどうの代表品種として、赤湯で３００年の栽培のの歴史がある葡萄です。山梨県の甲
州よりも糖度が高く、酸もしっかりとしており、濃厚で余韻があるプレミアムジュースです。

商 品 特 徴
現在注目される日本ワインの主力品種で生食と同レベルの丁寧な栽培とその風合いを活かすために、ストレー
トタイプで瓶詰めしました。「農業そのもの」「ぶどうそのもの」を表現するジュースです。食の抱えるテーマ「安
心・安全」の期待に直に応えるものです。また、樹齢60年の複雑で余韻のある風合いも特徴です。

■ 商品写真

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　結城酒店

年 間 売 上 高 令和3年度　290百万円 令和3年3月時点　社員8名

代 表 者 氏 名 代表取締役　結城秀人

写真メ ッ セ ー ジ

当社は江戸時代に造り酒屋として創業し、昭和初期に酒類小売業
へ転換。現在は「楽しい酒屋を目指す」を経営理念に、山形の地ワ
イン、地酒を柱に展開。家族連れでも楽しめるように店の一角に駄
菓子コーナーを設けるなど、誰もが気軽に立ち寄れる店づくりに努
めております。社員は、利き酒師の資格をとり、商品を分かり易く説
明し、食の楽しさをご提案しています。産地の酒屋として、隠れた地
域資源を発見、商品化することでお客様と地域を元気にしていきた
いと思います。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.sakenosato.com/

従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

会 社 所 在 地 山形県南陽市長岡560-1〒 999-2222

T E L 0238-43-6333 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 999-2221 山形県南陽市赤湯2836（ワイン醸造委託先：須藤ぶどう酒）

原材料の生産（新関栄子・結城酒店）、ワインの醸造（大浦葡萄酒）　原料のこだわり：①生食兼用の高品質ぶどうの実のみを使用する。②
ジュース製造に最適な収穫を行う。③収穫後、即座に製造する。製造工程のこだわり：④良質なぶどうの選定　⑤ぶどう以外を使わない。
山形県のぶどう栽培が、「歴史があり、すぐれた品質であるかをストレートに表現する栽培・製造方法をとりました。

担 当 者 結城　秀人 E - m a i l fwnz2086@nifty.com

写真

工場内の整理・整頓（５S運動の取り組み）。特に、製造に係る設備・器具の洗浄
には特に気を付けております。

0238-43-2047

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

写真 写真

ぶどうの栽培①

写真

写　真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無
発酵過程での、糖度・アルコール度のチェックと台帳記帳。瓶詰めによる滓引き段階での目視
による確認。瓶詰め段階での味・香りと目視によるチェックを行います。

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 結城秀人 連 絡 先 090-8785-7204

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険 )の加入
な ど

商工会のビジネス総合保険（協議会PLプラン）に加入しており、生産物・完成作業
事故（不良完成品事故補償特約）で1事故あたり3億円の補償があります。

収穫・選定② 瓶詰め③ バックヤード（梱包・発送）④

ワイン醸造の製造工程は国税庁の確認を受けており、指導に基づいて適切に工
程を管理・記録しております。

従 業 員 の 管 理 作業前の健康チェックと作業開始前の手洗いの徹底をしています。

施設設備の管理

有→具体的に無

ぶ
ど
う
の
栽
培

収
穫
・選
定

圧
搾

除
こ
う
・破
砕

滓
下
げ

加
熱
殺
菌

瓶
詰
め

梱
包
・出
荷

写真① 写真② 写真③ 写真④

国税庁により「日本ワイン」の表示ルールが明確化され、
日本ワインへの注目が高まってます。国内ワインのなか
で、日本ワインの流通量は5％程度だが、山形県は国内
有数の「日本ワイン」の産地である。ぶどう栽培は江戸時
代から、ワイン醸造は明治初期からという国内屈指の歴
史性と山形県の果樹栽培の優越性を同時に表現し、山
形県の農業へ貢献することを目的としております。
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税率

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

9 月 28 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 黒玉ソース＆ドレッシング

¥840
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 240日 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　） -

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 山梨県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4935783555330

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12本 保 存 温 度 帯

内 容 量 200ml 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥840

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 40ケース 最小 4ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 4日 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

5.5 5.5 19.5 0.5

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

こだわりの食材を求める中高年層

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

和製バルサミコのような風味でステーキソースやサラダドレッシングなどアイデア次第で様々な
お料理にお使いいただくことができます。

商 品 特 徴
「熟成黒玉」は生の玉ねぎを20日間熟成させた大変栄養価の高い新食材です。本品1本あたりで通常の玉ねぎ
5個分の栄養価が含まれています。無添加、ノンオイル、砂糖不使用。化学調味料、保存料、着色料、動物性原
料不使用です。

■ 商品写真

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵
乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　味研

社員7名、パート2名（R4年6月現在）

代 表 者 氏 名 代表取締役向山佳範

写真メ ッ セ ー ジ

会社名のとおり味研は「味の研究社」として新しい取り組みに積極的に挑戦し、
日々商品力の向上を目指しています。
ご家庭で専門店の味をお楽しみいただき、味研のたれでおいしく楽しく笑顔あふ
れる時間をお過ごしいただければと思っております。
 味研の「焼肉のたれ」は節目の創業30年を超え、多くのスーパー様に採用される
ようになり、地元のスーパー様はもちろん、関東・関西の大手スーパー様に弊社
の商品が置かれるようになりました。
また、全国の飲食店様にもご興味を持っていただき、お店の味として大変ご好評
をいただいております。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.aziken.com

年 間 売 上 高 1億9800万円（2022年6月期） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 405-0001 山梨県山梨市西75-1会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 405-0001 山梨県山梨市西75-1

0553-23-2340

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

主原料である「熟成黒たまねぎ」に出会いこの商品を開発しました。この玉ねぎは特殊な機械で20日間も熟成させて作った
大変栄養価の高い食品です。まるでプルーンのように甘くなり、黒にんにくのように栄養価が凝縮されています。山梨で作
り上げたこの「熟成黒たまねぎ」を当社の技術を駆使し、山梨で生産された調味料で味を調え「黒玉ソース＆ドレッシング」
が誕生しました。
砂糖を加えず山梨のぶどうで作った「巨峰蜜」で甘味を整え、原材料が「ぶどうのみ」で作ったワインビネガーで酸味を出し
ました。醤油、本みりんも、もちろん山梨県産のものを使用しています。
無添加、ノンオイル、砂糖不使用。更には化学調味料、保存料、着色料、動物性原料も不使用です。
スプーン大さじ１杯で生の玉ねぎの1/4の栄養を摂ることができ、和風バルサミコのような味わいでステーキソースとしても
ドレッシングとしてもご利用いただけるソース＆ドレッシングとなっております。

担 当 者 向山佳範 E - m a i l y.mukoyama@aziken.com

T E L 0553-23-2325 F A X

写　真

写真 写真 写真

施設設備の管理 害虫駆除（毎月）、除草作業（定期的）、機械メンテナンス（定期的）

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 細菌検査、栄養分析、秤検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入（1億円）

金属探知機、ウエイトチェック個体、ウエイトチェック（箱）、pH検査

従 業 員 の 管 理 健康チェック、体温記録、手指の洗浄消毒、塵埃の除去

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 管理部　雨宮陽子 連 絡 先 0553-23-2325

有→具体的に無
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い時期 賞味期限／消費期限 賞味期限 なし 消費期限 なし

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13桁も し く は ８ 桁 ）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エ リ アの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

20.4 18.4 10.5 1050g

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

２０代〜６０代の女性　食にこだわりがあり、健康志向、本物志向の女性がメーンター
ゲット

売 り 先

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示

（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

ワンランク上の上質なジェラートを手土産やギフトはもちろん、食後のデザートやお茶の時間に甲州生ジェラー
トをどうぞ。提供前には少し溶かして表面を練ってやわらかく滑らかにすると味わい深く口当たりもよくなる。

熟した果実をそのまま食べているような味わいのソルベタイプのジェラート。甲州の日照時間の長い土壌で育っ
た上質な葡萄を生産する契約農家さんから直接仕入れる巨峰を加熱せずにそのまま皮ごと使い本来の風味、口に
広がる果実感を味わうことができる。

5日

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）

商品情報

甲州生ジェラート　巨峰

９月に収穫製造

−１８℃以下

90ml

12個

4589467760048甲州市　契約農園

¥380

￥

4ケース(他フレーバー混載可）
× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ

その他（右に記入→）



従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 400-0124

工 場 所 在 地 〒 400-0025

E - m a I l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者
品質保証担当
吉田　達來

連 絡 先 055-209-2104

記 録

■ 出展企業紹介

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

株式会社　La Mente

9000万円（R1年度） 25名

前田　剛志

写真

「故郷山梨の発展の為に何ができるか」と常に自問自答を繰り
返し続けながら　お客様に喜んでもらえる商売がしたいという
思いで個人事業当時から一貫してやってきました。甲州生ジェ
ラートは、山梨が誇る上質な食材を使って心から美味しいと
思ってもらえるものを提供していきたいという一心で作りあげ
た私たちの傑作です。是非まずは食べて判断して頂きたいで
す！！

http://www.il-cursore.com

山梨県甲斐市中下条１００８−２

山梨県甲府市朝日１丁目１０−５

前田　剛志 il-cursore@e-mail.jp

T E L

担 当 者

ジェラート製造後サンプルを取り細菌数検査

055-209-2104 055-225-4386

写　真

品質管理責任者を置き製造所の衛生管理、従業員の健康状態をチェック、道線確認。

写真 写真 写真

社内各部署の教育係を置き、専門的知識や作業員の人間性、モラル向上に力を入れている

電解水生成装置で作る次亜塩素酸水等で器具等の殺菌徹底

原材料の搬入から製造、保存、製品搬出まで全て記録をとる。

有→具体的に無

①巨峰、仕入れ ②果実を洗浄 ③ミキサー ④ジェラートミックス ⑤ジェラート製造

①甲州エリアの契約農
家より朝収穫したばか
りの獲れたての巨峰を
コンテナで一度に100
キロ程を仕入れる。

②汚れをスポンジで一房一房丁寧に潰れないよう洗い果実を丁

寧にとり次亜塩素酸水につけ滅菌後、水で洗浄。

③取り出した果実をミキサーにかける。

砂糖や植物性安定剤の入ったオリジナルシロップベースと混ぜ

る

④混ぜたものをパステライザーにかけてミックスを作る。

⑤作られたジェラートミックスをカルピ

ジャーニ社製のジェラートマシンでジェラー

ト抽出。

⑥できたジェラートをカップづめし、フィル

ムをし素早くショックフリーザーにて瞬間冷

凍。

⑥カップ詰め・保存

甲州生ジェラート 巨峰フレーバーの最大のポイント

朝獲れた果実をそのまま皮ごと使い、加熱処理しないことで『生』を感じる風味豊かな濃厚で滑らかな食感のジェラートに仕上げる

http://www.il-cursore.com/
http://www.il-cursore.com/
mailto:il-cursore@e-mail.jp
http://www.il-cursore.com/
mailto:il-cursore@e-mail.jp


税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

27 日

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

記
入
日

2022 年

9 月

第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 国産乾燥サフラン(甲府市産)

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 一年 消費期限提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通　　年 （２月～５月） 5年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 山梨県　甲府市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4589805530043

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12 保 存 温 度 帯

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム

内 容 量 ０．４グラム 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥800

１週間 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 1 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
重量（㌔）

お 客 様
（性別・年齢層など）

料理に更なる工夫を加えたい方、食の安全や自然志向が強く生産者との繋
がりを望む方。

18.0 12.8 0.5

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

山梨県３Ｅ認定商品

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

表示義務有

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

まずは基本の「サフラン液」を作ることです。ひとつまみのサフランをカップに入れ、ぬるま湯を注いで１０分ほど
置けば出来上がりです。それさえ作っておけばどんな料理にでも簡単に使えます。薫りが豊かなサフランを使う
とどんな料理にでも味が深まり料理の腕がワンランクアップ。ワインパーティや誕生会などのテーブルを鮮やか
な黄色が華やかに演出します。

商 品 特 徴

『甲府はサフラン栽培適地であった！！』甲府盆地は日照時間が長いことで知られています。土に植えたサフランの球根
もたっぷりと太陽の光を浴びて成長します。梅雨前に畑から堀上げた球根は蓄えた栄養だけで、１１月に花を咲かせま
す。そんな神秘のパワーを持った甲府産のサフランは芳醇な薫りと鮮やかな黄色の発色で、人々の心を暖かく包みます。
またサフランを使用し、お茶５点・キャンディ３点がサフラン同様に六次化商品として製造しております。

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 　拒否

表示を奨励
（任意表示）

税込（切捨）
¥864

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

無 有→



８芽欠き作業(１０月～１１月)一つの球根から５～６本芽が出ます。必要な芽だけを残す(１に戻る)

栽培面積は１０００坪【２０１９年現在】年間収量は１．５㎏～２㎏

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社スリーピークス

２人

代 表 者 氏 名 代表取締役社長　峯岸真美

写真③メ ッ セ ー ジ

日本にサフランが生薬として伝来して１３０年以上が経ちます。日本での栽培は神
奈川県大磯町の添田辰五郎から、大分県竹田市の吉良文平に引き継がれ現在
に至ります。「和製サフラン」を甲府の地でも継承できないかと、当時のＪＡ竹田の
大塚敏徳組合長に栽培を学びました。甲府盆地の気候を活かして工夫を重ね、数
年かけて栽培に成功しました。
サフランの栽培は自然や美しい花を相手に緻密な作業が続く福祉との協働が相
応しい事業です。弊社は本来は製造加工業であり農・福に工業のノウハウを加え
た「農工福連携」を進めています。「サフラン栽培加工」を通して自然環境保全、福
祉そして地域社会への貢献を念願しています。

ホ ー ム ペ ー ジ 　https://kitsune-farm.com/

年 間 売 上 高 256万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 400-0832 山梨県甲府市増坪町７３４－６番地

　　400―0832 山梨県甲府市増坪町７3４-6〒

この地は武田信玄に、納められ水害の折には親方様が祈ってくれた祠がある増坪町。明治の頃より大磯町から竹田市に続いているサフラン
栽培を継承し、甲府で全ての人に新たな希望を開化させる為、継承技法を更に発展させるために一翼を担います。

(055)241-4506

E - m a i l contact@kitsune-farm.com

T E L (055)241-4506 F A X

担 当 者 峯岸一郎

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

衛 生 管 理 へ の 取 組

写　真

写真 写真 写真

開花したサフランと堀越した球根 採取したサフラン(乾燥前)・家族で芽欠き作業 障害者の皆さんとの作業

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 外観検査・乾燥後異物検査（目視にて）

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

PL保険加入

乾燥機・計量器・その他のアルコール消毒

従 業 員 の 管 理 手洗い管理・梱包時防塵マスク・白衣着用

施 設 設 備 の 管 理 作業場のアルコール消毒・床除菌掃除

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 峯岸一郎 連 絡 先 090-3347-2354

４球根の箱詰め(６月～７月)乾燥が終わったら、球根の先端を綺麗にカットし箱に並べていきます。

５開花したサフラン(１０月～１１月)眠りから一斉に咲き乱れる瞬間。香りは勿論サフランの魅惑に感動します。

６めしべの摘み取り(１０月～１１月)メインイベントでもあるめしべ摘み。

７乾　燥(１０月～１２月)収穫しためしべ収穫を乾燥させたらサフランの出来上がりです。

サフランの開花に関しての生産工程と乾燥サフランの工程　
１球根の植え付け(１１月～１２月)花を咲かせ終わった球根を畑に植え付けします
２球根堀上げ(５月連休頃)土の中で大きくまた分球した球根を大事に堀上げていきます。
３球根の乾燥(５月）堀上後球根を乾燥させます。

有→具体的に無 有→具体的に無 有→具体的に無



税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

自宅で食べるレトルトカレー

商 品 特 徴

甲府の新メニューレシピコンテストグランプリ受賞レシピ　　「ほうとう」を超えるご当地グルメを！
“甲州地どり”等の甲府認定食材を使った新メニューレシピコンテストグランプリの「甲府盆地カレー」を待望の商品化。　甲府盆地カレーは、甲府市
特産の甲州地どりやスイートコーンのきみひめを具材に使い、香辛料が程よく感じ、野菜の甘みとカレースパイスでマイルドな味わいの中辛カレーと
なります。
甲州地どりのしっかりとした肉質は、煮込んでもしっかりとした食感が残り、スイートコーンきみひめのシャキシャキとした食感が食欲を進ませるカ
レーとなっております。　また盛り付けもここ最近流行でもある、パッケージ裏面に記載されている盛り付け例を参考に盛り付けを楽しめるようになっ
ております。ご飯をお皿の上に盆地を演出できるようにドーナッツ型に盛り付け、真ん中の部分にカレールーを入れ、ご飯の周りに盆地の山々や
木々を演出するためにソテーしたほうれん草や茹でたほうれん草などで飾り付けし楽しんでいただきたいと考えております。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） 甲府市認定ブランド”甲府の証”認定第16号

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

カレー好きの全年代

重量（㌔）

24.0 29.0 19.0 4.0

発 注 リ ー ド タ イ ム 中3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 10 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20 保 存 温 度 帯

内 容 量 180g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥880

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 甲州地どり（山梨県甲府市産） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4562403707055

¥815
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 12 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 甲府盆地カレー

年

9 月 26 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵
乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名

連 絡 先

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

従 業 員 の 管 理

施設設備の管理

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

写　真

写真 写真 写真

担 当 者 芦澤　貴広 E - m a i l info@fujisan-p.com

T E L 055-298-6066 F A X 055-269-7302

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

工 場 等 所 在 地 〒

会 社 所 在 地 〒 400-0046 山梨県甲府市下石田2-10-6

年 間 売 上 高 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

代 表 者 氏 名 清水　栄一

写真メ ッ セ ー ジ

山梨には、様々な特産品がございます。
日本一のブドウと桃の産地でもあり”フルーツ王国”でもあるやまな
しですが,ブドウや桃以外にもまだまだ知られていない特産品や地
域、また施設などが多数ございます。
そんな魅力を発信していくために国民食である『カレー』を通じて”ご
当地レトルトカレー”としてそんな魅力を発信していければと考えて
おります。

ホ ー ム ペ ー ジ https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 やまなしご当地レトルトカレー協会

有→具体的に無

https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
https://yamanashi-localcurry.mystrikingly.com/
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

『農林水産大臣賞』受賞商品。
地元で水揚げされたばかりの新鮮なしらすをその日のうちに佃煮に炊き上げました。
柔らかな食感と優しい甘さの味付けで小さなお子様からお年寄りまで幅広く好評いただいてお
ります。人気商品です。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

原材料のイワシはエビ、カニ、イカ、サバが混ざる漁法で漁獲しています。

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

30代～50代　女性　主婦層

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

ご飯のお供に、おつまみに。

商 品 特 徴

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記
載 ）

最大 最小 1甲（12P＊6箱） ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 1日～5日 販 売 エ リ ア の 制 限 全国

重量（㌔）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12パック×6箱 保 存 温 度 帯

内 容 量 60g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥429

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 生炊きしらす

¥398
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 60 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 愛知県産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4950388092639

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2022 年

9 月 30 日
第３.1版

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



手洗い、消毒の徹底

施設設備の管理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 畔上（あぜがみ） 連 絡 先 0569-63-0683

写　真

写真 写真 写真

害虫モニタリング、オゾン噴霧

原料仕入れ・洗浄 釜にしらすを入れ、煮る 異物選別

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視選別、金属検出器

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

生産物賠償責任保険（PL保険）加入

機械設備や器具の消毒、オゾン水での清掃

従 業 員 の 管 理

0569-63-2364

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

原料仕入れ→水洗い→蒸気釜に佃煮のタレを入れ煮たてる→釜にシラスを入れ煮る→タレを切る→
作業台に広げ冷ます→保管用の箱に仮詰め→冷凍保管→解凍→異物選別→箱詰め→金属探知→
冷凍保管→出荷

担 当 者 畔上（あぜがみ） E - m a i l azegami@maruisyoten.net

T E L 0569-63-0683 F A X

〒 470-3502 愛知県知多郡南知多町大字片名字新師崎11-2会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒

メ ッ セ ー ジ

私たちマル伊商店グループは三方を海に囲まれた知多半島最先
端のまち「師崎」に拠点を構え、
三河湾・伊勢湾・太平洋の美味しい海の恵みの恩恵を受け、ここま
で成長してきました。
私たちはこの地元でとれる美味しい海の恵みを、より美味しい状態
でみなさまの食卓へ届ける。
そのことを第一に考え、みなさまと共に更なる成長を目指していき
ます。

ホ ー ム ペ ー ジ https://maruishouten.com

年 間 売 上 高 300百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 マル伊商店株式会社

社員3名、パート25名

代 表 者 氏 名 代表取締役　坂下　史朗

写真

有→具体的に無




